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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Piattelli Capricci Malbec Salta 2018 -
. . . <> Analise visual
Vinicola Piattelli Vineyards -
Safra 2018
Pais Argentina
Regiao Cafayate - Valles Calchaquies (Salta) V> Analise olfativa
Tipo tinto
Castas 100% Malbec
Teor Alcoédlico 14.5%
Maturacgao 4 meses em barricas de carvalho francés e americano
Temperatura de 16°C a 18°C
Servigo
Guarda até 2025
Decanter nao

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Elaborado pela magnifica Piattelli Vineyards localizada em Cafayate — Salta, terroir que cada vez mais

vem se consolidando como um dos melhores e mais promissores da Argentina, este delicioso varietal de

Malbec chega na safra 2018 apresentando uma qualidade MUITO acima dos seus concorrentes na

mesma faixa de prego. N4 p
//< CULINARIA

A combinagdo de condi¢des extremas como, altissima altitude, baixissima pluviosidade, incrivel

amplitude térmica diaria, solos pobres de composicao calcario-rochosos de excelente drenagem e

grande nimero de horas/sol, fazem da drea um pesadelo para a videira, que em sua luta pela

sobrevivéncia concentra todos seus esforcos em seu fruto: a uva! Se para a videira isso € um pesadelo,

para o endlogo é o paraiso: com uma matéria-prima de alta qualidade, suas chances de elaborar um

grande vinho sdo enormes.
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<~ Anadlise gustativa

DESCRICAO )
purpura profundo e brilhante

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa N NN alta
primario I N . terciario

DESCRIGAO frutas negras frescas e maduras, notas de caramelo e
cacau e delicados toques florais de violetas

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN I . longa

. harménico, com taninos finos e macios bem
DESCRIGAO  integrados com uma acidez viva e bem dosada, em
um conjunto de boa persisténcia e de um gostoso
toque mineral

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro M gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da
frigideira e batatas assadas, risoto de cordeiro, hamburguer feito
na brasa, empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

