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Vinho Philippe Cheron Gevrey-Chambertin Les Seuvrées 2018 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Philippe Cheron
Safra 2018 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca Anilise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Borgonha DESCRICAO
SubRegido Gevrey-Chambertin (Céte de Nuits)
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Pinot Noir DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 14,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao em barricas de carvalho (15% novas) . .

Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de °
S . 14 a 16 °C
ervigco CORPO leve encorpado

Guarda 2045 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 minutos

DESCRICAO

Premiagdes

eixe crustaceo [ ave I suino
VEDANTE TACA CARNES p

cordeiro gado caca curada

‘ QUEIJOS frescos moles M médios M duros

Natural Borgonha

DA TERRA [ hortalicas Il legumes [l cereais [ cogumelos
CULINARIA AMIDOS I massas M risotos [ polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO andouillettes, kebab, cuscuz marroquino, pot-au-feu, torta de

Philippe Cheron é o responsavel pelo Domaine du Couvent, no coragcdo de Gevrey-Chambertin. A "
frango com cogumelos, queijos Gruyere, Gouda e Roquefort

propriedade elabora 15 vinhos, incluindo 2 Grands Crus, 4 Premiers Crus e 3 monopdlios — verdadeiras
joias da regido.<br /><br />A filosofia do domaine é clara: destacar a identidade de cada climat,
respeitando a natureza e valorizando a expressao auténtica de cada terroir.<br /><br />Este vinho nasce
do climat Les Seuvrées, adquirido em 2012. As videiras foram plantadas entre 1954 e 1960 sobre solo de
marga calcaria — a marga aporta generosidade e opuléncia, enquanto o calcario garante elegancia e
distincdo.<br /><br />Na vinificacdo, utiliza-se 40% a 50% de cachos inteiros, e o vinho estagia com 15% de
barricas novas.
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