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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Peterlongo Vita Sur Lie

Vinicola Vinicola Armando Peterlongo <(:3> Analise visual DESCRIGAO  dourado de média intensidade com perlage fina e
safra 2014 abundante

Pais Brasil INTENSIDADE  baixa IS IS W N alta
Regido serra Gaucha EVOLUCAO  primério N W terciario
Tipo espumante ,_,,> Anadlise olfativa

Castas Chardonnay e Pinot Noir

DESCRICAO carambola e limao maduro se misturam a notas
Teor Alcoélico 11,5% am?ndoas, nozes, mel e nuances autoliticas de brioche
e pao torrado

Maturacgao 60 meses nas caves subterraneas

Temperatura de 82310 °C INTENSIDADE baixa I I I . alta
Servigo

Guarda 2030 DOCURA seco N doce
Decanter - ACIDEZ baixa I NN D N e alta
Premiagodes 93 pts Guia Descorchados | Ouro - Wines of Brazil Awards TANINO baixa alta

VEDANTE TACA <> Anilise gustativa CORPO leve NN NN N encorpado
.ﬂ PERSISTENCIA curta NN N N longa

Champagne Flute 5 sua estrutura esta impecavel, revelando uma
DESCRICAO  cremosidade marcante, acidez suculenta e uma

. intensa profundidade de sabor, com destaque
APRESENTACAO VINUMDAY para suas notas autoliticas

I peixe N crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
) o . o - QUEIJOS I frescos [ moles médios duros
Vita Sur Lie é o espumante criado em homenagem a trajetéria da Vinicola Peterlongo e de seu fundador,
Armando, quem elaborou o primeiro exemplar do tipo no Brasil.<br /><br />Antigamente, o processo era DA TERRA hortalicas I legumes cereais cogumelos
feito pelo chamado Método Ancestral, sem remuage, dégorgement ou adi¢do de licor de expedigdo.<br & /B
/><br />Dessa forma, o Vita Sur Lie, composto por 75% Chardonnay e 25% Pinot Noir, tem como % CULINARIA AMIDOS massas [l risotos polenta tubérculos
particularidade a turbidez natural, uma vez que o contato continuo com as borras, na garrafa, permite /
sua constante evolucdo.<br /><br />0 exemplar entrou nas caves e 2014, de onde sé saiu em 2023, ou TEMPEROS WM pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
seja, permaneceu 9 anos.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO robalo gratinado, culinaria japonesa, paella, fish and chips, frango
cordon bleu, canapés e queijos
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