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Vinho Peterlongo Cuvée Brut Rosé - -

. L <0O>» Analise visual DESCRIGCAO B ) .
Vinicola Vinicola Armando Peterlongo - rosa salméo, com perlage fino e persistente
Safra N.V.

. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Brasil -
en . EVOLUCA imari iari

Regido Serra Gaucha OLUCAO primario I I terciario

. ,__,> Anidlise olfativa
Tipo espumante

X frutas vermelhas frescas, como cereja, morango e
. . DESCRICAO - .
Castas Chardonnay e Pinot Noir framboesas, envolvidos por notas de brioche e toques
de castanhas

Teor Alcoélico 12,5%
Maturacgao 12 meses de autdlise em autoclaves
INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de 6a8°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda 2026 i
ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter -
. TANINO baixa alta
Premiagodes .
£ P .
=7 Analise gustativa CORPO leve I NN encorpado

VEDANTE TACA o
_ PERSISTENCIA  curta NI I m— longa
DESCRICAO em boca, confirma a mesma elegancia constatada no

Champagne Flute olfato, com um paladar cremoso, onde notas frutadas

estao entrelagadas por toques autoliticos
APRESENTACAO VINUMDAY

I peixe N crustaceo ave suino
CARNES .
. . . . L . cordeiro gado caga curada
Ha casos em que pioneirismo e qualidade levam a uma inevitavel associagdo entre produto e produtor.
Um desses exemplos é Peterlongo e os espumantes. QUEIJOS I frescos moles médios duros
Localizada em Garibaldi, na Serra Galcha, a vinicola foi fundada pelo imigrante italiano Manoel DA TERRA hortalicas I legumes cereais cogumelos
Peterlongo Filho, considerado o precursor do espumante brasileiro.
NV p AMIDOS I massas risotos polenta tubérculos
: : o : A CULINARIA

Manoel era agrimensor e trouxe do velho continente sua paixdo pelos vinhos. Aprendeu com o avd, na //%
Italia, a técnica utilizada para os Champagnes e decidiu replica-la por aqui. TEMPEROS pimentas Il ervas especiarias aromaticos
Em 1913, num evento chamado "1° Exposicio de Uvas de Garibaldi", Manoel apresentou um "Champanhe" DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

de sua autoria, que na ocasiao, foi condecorado com Medalha de Ouro. Desde entdo, esse é o mais

antigo registro que se tem de um espumante brasileiro. . .
DESCRICAO frutos do mar frescos com temperos leves, tais como sushi,

sashimi, tiraditos e ceviches, tartare de salmao, salada de

O sucesso do produto permitiu a criagdo do Estabelecimento Vinicola Armando Peterlongo em ’ -
macarrdo e spring rolls

1915, nomeado em homenagem ao Unico filho homem do fundador. A edificagéo foi concebida com
uma adega subterranea em pedras basalticas, onde existe um tunel que capta o tipico vento Minuano,
além de um palacete também inspirado nos padrdes arquitetdnicos da regido de Champagne.

Mas o pioneirismo da Peterlongo ndo parou por ai. Foi a primeira vinicola a empregar mao de obra
feminina, a primeira da regido a pagar o saldrio minimo aos funcionarios e a primeira do Brasil a apostar
no enoturismo, na década de 1930.



Em pleno 2024, decorridos mais de 100 anos, os espumantes da Peterlongo perpetuam a exceléncia
prezada pela casa, com vinhos de grande qualidade e valores muito justos.

Criada recentemente, em carater de edicdo limitada, a linha Cuvée traz exemplares que permaneceram
por 12 meses sobre as lias em autoclaves, num estilo que prioriza o frescor da fruta.
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