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Vinho Peterlongo Armando Meméria Pinot Noir 2020 - -
. <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Peterlongo - rubi
Safra 2020
o . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Brasil -

. . . . EVOLUCAO imario N terciari
Regiao Garibaldi (Serra Gaucha) ¢ primario erclario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P : “ 5 frutas vermelhas (morango, cereja), frutas do bosque,
Castas 100% Pinot Noir DESCRICAO  especiarias adocicadas (cravo-da-india, canela),
Teor Alcoélico 13% especiarias picantes (pimenta-preta), nuances tostados

e toques de anis

Maturacgao 4 meses em barricas de carvalho francés
;tzrrr:llibgeoratura de 16°C a 18°C INTENSIDADE baixa I I D N e alta
Guarda 2025 DOCURA seco doce
Decanter 15 minutos ACIDEZ baixa I N N . alta
Premiagodes Medalha de Ouro - Wines of Brazil Awards 2020 TANINO R— - alta

<> Analise gustativa
VEDANTE TACA e 9 CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta [N NN DN BN BN (onga

Natural Borgonha - . ) ) ) )
° DESCRICAO UM vinho integro, com taninos macios e amde; _
suculenta; seus sabores destacam anis e especiarias

. picantes e seu final é persistente e saboroso
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino

9 i i i - Ri CARNES
Um IOQA) \./arletal,_el’aborado com uvas sele_uonadas em_vmhedos da_Serr.a do Sl_ldeste Rio (?rande do B cordeiro NN gado —caca I curada
Sul, préprios da vinicola Peterlongo, localizada na da cidade de Garibaldi - considerada a capital
nacional do espumante brasileiro. QUEIJOS frescos [ moles médios duros
A Peterlongo dispensa prolongadas apresentagdes, vinicola de mais de 100 anos de tradigao, de DA TERRA hortalicas legumes cereais M cogumelos
qualidade reconhecida nacional e internacionalmente. Sua bela estrutura, toda em pedra basalto, segue
os padrdes da regido francesa da Champagne, suas instalagdes incluem uma imponente residéncia em AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
forma de castelo e uma cave subterranea, altamente estruturada, de 10 mil m2.
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
Fato interessante é que é muito conhecida por ser a Unica vinicola brasileira que possui o direito do uso NS <
) " ; i ; A CULINARIA DOCES leogi frut b hocolat
da nomenclatura "Champagne" em seus rétulos de vinhos espumantes elaborados pelo método & oleoginosas rutas sobremesas chocolate
tradicional.
Para a elaboragao deste varietal, as bagas foram cuidadosamente desengacadas e enviadas para sopas como a tradicional capeletti, polenta, pizzas, charcutaria,
tanques de aco inox para a realizagdo da maceracio pré-fermentativa a 10 °C, com o objetivo de extrair queljos macios, peito de pato com redug&o de vinho do porto, filé
os famosos compostos fendlicos, responséveis principalmente pela coloracio e estrutura do vinho. _ suino namanteiga com ervas, risoto de cogumelos, terrines
DESCRICAO

Ap0os este processo, ocorreu a fermentagao alcodlica com leveduras selecionadas e temperatura
controlada. Posteriormente, o vinho maturou por 4 meses em barricas de carvalho francés ,
resultando em uma estrutura complexa e elegante.

Detalhe: este rétulo conta com um diferencial super interessante: ao contrario da maioria dos tintos, este



vinho ndo é submetido a fermentagdo malolatica, mantendo assim o seu frescor e sua jovialidade.
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