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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Pertinace Dolcetto d'Alba 2018 - -

. . . - . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO B )
Vinicola Cantina Vignaioli Elvio Pertinace - rubi intenso com reflexo violeta
Safra 2018

. P INTENSIDADE baixa I NN N . alta

Pais Italia -
Regis pi ' EVOLUCAO primario I I terciario

eglao lemonte ,_,,> Analise olfativa
Tipo tinto X

P : DESCRIGAO o aroma é repleto de frutas silvestres, como amora,
Castas Dolcetto cereja e groselha, além de notas herbaceas e florais
Teor Alcoélico 13,5%
Maturacgao 6 meses em tanques de ago inoxidavel INTENSIDADE baixa [N NN S . alta
Tem'peratura de 16 a 18°C DOCU RA seco N doce
Servigo
Guarda 2026 ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Decanter 30 a 45 minutos TANINO baixa I N . alta

PremiagGes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta N N N . longa
@ . um vinho que denota muito equilibrio, com bom
DESCRIGAO  corpo, entregando frescor e taninos polidos; as frutas

Natural Bordeaux silvestres dominam o palato com suas notas

deliciosas e persistentes
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro M gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

A Cantina Pertinace é uma vinicola cooperativa que possui 20 sécios que controlam 110 hectares de . .
videiras de Alba até Treiso e Barbaresco. Seu home foi inspirado no vilarejo de Pertinace, um dos DA TERRA hortalicas legumes cereais [Nl cogumelos

ovoados que compdem a regido de Langhe e onde é produzido o famoso Barbaresco. N2 . . .
P 9 P 9 9 P K CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
Alba é uma das principais regides viticolas do Piemonte, onde sdo originados vinhos com castas tipicas _ TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
locais, como Dolcetto e Barbera, que carregam consigo o nome deste terroir singular no mundo.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Este Dolcetto d'Alba 2018 denota um excelente carater varietal. A casta foi colhida nas comunas de
Treiso e Alba, sendo vinificada de 8 a 10 dias em tanques de ago inoxidavel. A maturacdo decorreu por 6

meses No mesmo recipiente. DESCRIGAO talharim ao sugo, bife a parmegiana, risoto de porcini, cortes

classicos de salumeria e antepastos em geral
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