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Vinho Perfume de Sonsierra Rioja 2013 - -

. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO B
Vinicola Bodegas Sonsierra - rubi intenso
Safra 2013
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Rioja muito tipico, mas com uma acidez acima da
média, o que se traduz em 6tima vivacidade; tem
taninos presentes e persistentes, 6tima estrutura e
um perfil de sabor que equilibra bem as frutas negras

DESCRIGCAO
Natural Bordeaux
APRESENTACAO VINUMDAY
peixe
O Perfume de Sonsierra € uma criagdo da tradicional vinicola riojana Sonsierra em parceria com David CARNES cordeiro
Delfin, um dos mais aclamados estilistas espanhdis. Para este, que é o icone de vinho da Bodega,
desenvolva uma garrafa pensada para lembrar um perfume de grife, em virtude de sua grande riqueza QUEIJOS frescos
aromatica. Sua elaboracao é também bastante peculiar: uma escolha de uma vinicola apenas uma
pequena parcela dos seus vinhedos mais antigos - com no minimo 40 anos de idade e situados no Rioja oD DA TERRA hortalicas
Alta (a melhor parte do DO) - apenas alguns cachos que atingiram os niveis ideais de maturagéo 2 CULINARIA
fisioldgica e fendlica. No controle da maioria dos produtores da regido, uma vinicola utiliza apenas //{\‘5 AMIDOS massas
barricas novas e carvalho francés exclusivo. Para esta safra foram escolhidas 70 barricasnas quais o
vinho realizado com fermentacdo malolatica e em um estagio minimo de 16 meses, apds os quais ainda TEMPEROS pimentas
é devolvido por mais 8 meses em cavernas sob temperatura controlada atualmente. Vamos ao vinho? No
DOCES oleoginosas

aroma mostra como tradicionais ameixas maduras e cassis, completadas por nuances do estagio em
carvalho, como baunilha, coco, moca e cravo. Em boca, temos um rio muito tipico, mas com uma acidez
acima da média, ou se traduz em 6tima vivacidade. Tem taninos presentes e persistentes, 6tima
estrutura e um perfil de sabor que equilibra bem como frutas negras e madeira. Otimo agora, deve
tornar-se excelente com mais alguns anos de guarda, onde desenvolverd uma complexidade aromatica
e um equilibrio gustativo ainda maior. 80 garrafas disponiveis! apds os quais ainda repousou por mais 8
meses em cavernas sob temperatura estritamente controlada. Vamos ao vinho? No aroma mostra como
tradicionais ameixas maduras e cassis, completadas por nuances do estagio em carvalho, como
baunilha, coco, moca e cravo. Em boca, temos um rio muito tipico, mas com uma acidez acima da média,
ou se traduz em étima vivacidade. Tem taninos presentes e persistentes, 6tima estrutura e um perfil de
sabor que equilibra bem como frutas negras e madeira. Otimo agora, deve tornar-se excelente com mais
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alguns anos de guarda, onde desenvolverd uma complexidade aromatica e um equilibrio gustativo ainda
maior. 80 garrafas disponiveis! apds os quais ainda repousou por mais 8 meses em cavernas sob
temperatura estritamente controlada. Vamos ao vinho? No aroma mostra como tradicionais ameixas
maduras e cassis, completadas por nuances do estdgio em carvalho, como baunilha, coco, moca e cravo.
Em boca, temos um rio muito tipico, mas com uma acidez acima da média, ou se traduz em étima
vivacidade. Tem taninos presentes e persistentes, 6tima estrutura e um perfil de sabor que equilibra
bem como frutas negras e madeira. Otimo agora, deve tornar-se excelente com mais alguns anos de
guarda, onde desenvolverd uma complexidade aromatica e um equilibrio gustativo ainda maior. 80
garrafas disponiveis! Em boca, temos um rio muito tipico, mas com uma acidez acima da média, ou se
traduz em étima vivacidade. Tem taninos presentes e persistentes, 6tima estrutura e um perfil de sabor
que equilibra bem como frutas negras e madeira. Otimo agora, deve tornar-se excelente com mais
alguns anos de guarda, onde desenvolverd uma complexidade aromatica e um equilibrio gustativo ainda
maior. 80 garrafas disponiveis! Em boca, temos um rio muito tipico, mas com uma acidez acima da
média, ou se traduz em étima vivacidade. Tem taninos presentes e persistentes, 6tima estrutura e um
perfil de sabor que equilibra bem como frutas negras e madeira. Otimo agora, torne-se excelente com
mais alguns anos de guarda, onde desenvolva uma complexidade aromatica e um equilibrio gustativo
ainda maior. 80 garrafas disponiveis!
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