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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho PENA VERMELHA RESERVA 2019 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Santos & Seixo . vermelho rubi profundo
Safra 2019
o INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Portugal -
Regido Tejo EVOLUCAO primario I NN . terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto . .
DESCRICAO notas de cereja, ameixa, framboesa e amora, escoltadas
Castas Touriga Franca, Trincadeira e Touriga Nacional por alcaguz, zimbro, cravo, além de uma nuance
Teor Alcoélico 14,5% mineral de giz
Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho francés
INTENSIDADE baixa I NN S . alta
Temperatura de
A 16 a 18 °C
Servico DOCURA seco doce
Guarda 2030 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 30 a 45 minutos
TANINO baixa I N . alta

Premiagdes

<75 Andlise gustativa CORPO leve N NN N . encorpado
N
VEDANTE TACA .
_ PERSISTENCIA  curts NN NN NSNS BEEEN  longa
um vinho perfeitamente equilibrado, com taninos

Natural Bordeaux DESCRICAO macios, acidez suculen'fa e eIevaNda |nte'n5|dade de
sabores; seus 14,5% de alcool estao praticamente

. imperceptiveis, de tdo bem integrado que o conjunto
APRESENTACAO VINUMDAY esta

Criada com a ambigao de elaborar vinhos emblematicos das principais regides de Portugal, a Santos & peixe crustaceo ave I suino
Seixo € uma vinicola capitaneado por Alzira dos Santos e Pedro Seixo, ambos oriundos de familias com CARNES B
. e . N cordeiro [ gado caga curada

longa tradi¢ao na vitivinicultura do pais.

. o . . QUEIJOS frescos moles [l médios duros
O projeto iniciou em 2010 no Douro, com a primeira vindima. Em 2019, expandiu-se ao Tejo, com a
aquisicao da renomada vinha Encosta do Sobral, em Tomar, na regido norte. DA TERRA hortalicas I legumes cereais cogumelos
Esta, consiste na area mais fria do Tejo, um local de solo rico em xisto, caracterizado também NV _ AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
por terrenos ingrimes e maior altitude, garantindo uma excelente amplitude térmica entre os dias e as //< CULINARIA
noites. TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Resultado da primeira safra da Santos & Seixo no local, este exemplar foi obtido mediante um DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

assemblage de 70% Touriga Franca, 25% Trincadeira e 5% Touriga Nacional. A elaboragdao também

contemplou uma maturagao de 12 meses em barricas de carvalho francés, além de outros 10 meses de . . - .

repouso nas caves, apés engarrafado. DESCRI(;AO presunto cur,ado, arroz de polvo com linguica e grdo de bico,
lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na

brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturagéo
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