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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho PeMartin Jerez Oloroso Anialise visual DESCRICAO
Vinicola Bodega Diéz-Mérito
Safra N.V. INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Andaluzia DESCRICAO
SubRegido Jerez de la Frontera
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Palomino Fino DOCURA seco doce
Teor Alcodlico 18% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao mais de 3 anos no sistema de . .

Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de °
S . 14 a 16 °C
ervigco CORPO leve encorpado

Guarda 2033 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter -
Premiagdes 93 pts Wine Spectator | 92 pts Wine & Spirits DESCRIGCAC

eixe crustaceo ave suino
VEDANTE TACA CARNES P
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos moles médios duros

Natural Dessert . .
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
CULINARIA
APRESENTACAO VINUMDAY AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRIGCAO

A Bodega Diez-Mérito, comandada pela familia Espinosa, € um dos nomes de destaque em Jerez.
Fundada no século XIX, abriga uma das soleras mais antigas do mundo, iniciada em 1876 e mantida ativa
até hoje.<br /><br />Entre as marcas sob sua responsabilidade estd a histérica Pemartin, criada em 1810
por Julian Pemartin Rodis, que estabeleceu seus vinhedos em Macharnudo, uma das zonas mais
prestigiadas do Marco de Jerez.<br /><br />Todos os vinhedos da Diez-Mérito estdo localizados em areas
classificadas como Jerez Superior, o que garante matéria-prima de altissima qualidade para a produgdo
de seus vinhos.<br /><br />0 Jerez Oloroso Pemartin é elaborado exclusivamente com uvas Palomino e
passa por envelhecimento oxidativo de, no minimo, 3 anos no sistema de "Soleras y Criaderas", onde sao
utilizadas barricas de carvalho americano.
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