INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacdo

Temperatura de
Servico

Guarda

Decanter

Premiagdes

VINUM-DAY

(it 2014

Patricius Tokaji Aszu 6 Puttonyus 2016 (500 ml)
. . Analise visual
Patricius Winery
2016
Hungria
Tokaj
. Analise olfativa
licoroso
Furmint, Harslevell, Zéta, Kovérsz6l6
11,5%

30 meses em barricas de carvalho
16° a 18°C

2035 +

98 pts Guia Verema | 95 pts International Wine Challange | 94
pts Decanter World Wine Awards | Ouro - Challange
International du Vin | Ouro - VinAgora International Wine
Competition

Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

no fato de serem vinhedos cultivados ha centenas de anos por sua diversidade e ricas qualidades de

solo.

DESCRICAO o )
dourado limpido e brilhante

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa NN NN DN N . alta

primario N NN . terciario
DESCRICAO aromas delicados de mel, damasco e frutas tropicais

confitadas, além de doce de mamao, améndoas e
especiarias exoticas

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N NN N N e doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve NN NN NN N N encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa

6tima acidez, sustentando o teor de aglcar e alcool; é

DESCRIGCAO g .
denso e concentrado, com um delicioso e persistente
retrogosto de mel
Natural Dessert
peixe crustaceo ave suino
CARNES .
APRESENTAGCAO VINUMDAY cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortaligas legumes cereais cogumelos
Patricius Winery € um dos produtores mais expressivos dentro da renomada regiao viticola hungara de CULINARIA . .
Tokaj. Os 6 vinhedos da empresa foram classificados como de Primeiro Nivel em 1730 (120 anos antes de AMIDOS massas risotos polenta tuberculos
surgir a classificacao de Bordeaux). TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
A aquisicao desses vinhedos pela familia Kékessy se deu no inicio dos anos 2000, uma escolha baseada DOCES oleoginosas M frutas MMM sobremesas chocolate

DESCRICAO

Este Tokaj Aszu foi elaborado na safra de 2016 com as castas Furmint e Harslevell, cultivadas em solo
com alto teor mineral. A vinificacdo de uvas atacadas pela Botrytis cinerea, que as desidrata e concentra
os sabores e o agUcar, deu origem a um exemplar 6 puttonyus, do mais alto teor de dogura e

complexidade aszu.

frutas, sobremesas cremosas, chocolate ao leite e queijos azuis
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