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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

DESCRICAO

Vinho Passatempo Vinho Verde Grande Escolha 2024
Vinicola Adega Ponte da Barca

Safra 2024

Pais Portugal

Regido Vinho Verde

Tipo branco

Castas Loureiro, Trajadura e Arinto

Teor Alcodlico 12%

Maturacgao em tanques de ago inox
Temperatura de 8a10 °C

Servigo

Guarda 2028

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

O Passatempo Grande Escolha 2024 é um exemplar de grande qualidade elaborado pela Adega Ponte
da Barca, cooperativa fundada em 1963 e localizada no coracao do Minho, bergo histérico dos Vinhos
Verdes em Portugal. Reunindo uvas provenientes de numerosos pequenos viticultores, a cooperativa
desempenha um papel fundamental na preservacéo e valorizacdo da tradigao vitivinicola local.<br /><br
/>Elaborado a partir das castas Loureiro, Trajadura e Arinto, o Passatempo Grande Escolha representa
uma interpretagdo classica do Vinho Verde: um estilo fresco, marcado pela elevada acidez natural e pela
grande versatilidade a mesa.

<0> Analise visual

amarelo palha com halos esverdeados

INTENSIDADE baixa NN NN alta

EVOLUCAO primario I terciario
,_,,> Analise olfativa fresco e elegante, com delicadas notas de frutas

DESCRICAO citricas, como limao e lima, acompanhadas por

nuances de maca verde e frutas brancas; surgem ainda
agradaveis notas florais e um sutil toque mineral, que
refor¢am sua vivacidade

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N - alta
TANINO baixa alta

l_-\’:i}/.., Anilise gustativa CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta [N NN DN longa

revela grande frescor e equilibrio, com acidez
vibrante e uma textura leve e refrescante; as notas

DESCRIGCAO
frutadas aparecem novamente, acompanhadas por
uma agradavel sensag¢do mineral e um final limpo,
persistente e muito elegante
I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS I frescos moles médios duros
DA TERRA |l hortalicas M legumes cereais cogumelos
D . AMIDOS I massas M risotos olenta [ tubérculos
4 CULINARIA P
- TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO saladas em geral, camardo alho e dleo, peixes cozidos ou

grelhados, sushi, bacalhau a Gomes de S3, frango assado, queijos
frescos como ricota e de cabra, frutas
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