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Vinho Parigot Volnay Les Brouillards 2015 - -
. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . o . o .
Vinicola Domaine Alexandre Parigot - rubi de média intensidade, limpido e brilhante
Safra 2015
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Natural Bordeaux

. o conjunto é equilibrado e apresenta excelente
DESCRIGCAO  complexidade, com taninos sedosos integrados a
uma acidez suculenta, além de uma saborosa
persisténcia, com notas que evocam o olfato

APRESENTACAO VINUMDAY
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CARNES
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Alexandre Parigot é a terceira geracao a frente do domaine 100% familiar constituido por seu avé em
1950. O estilo de vinho que produz, vem conquistando paladares pelo mundo, fato que contribui para o QUEIJOS frescos moles [l médios duros
sucesso e crescimento exponencial de sua propriedade. Desde 1990 a agricultura sustentavel regimenta . .
o cultivo das suas vinhas, garantindo que as préximas geracdes possam perpetuar a aprimorar a vinicola, DA TERRA [ hortalicas [N legumes cereais [N cogumelos
que mantém a familia commo um dos valores primordiais. N2 ) AMIDOS B assas N risotos polenta NN tubérculos
) ) ) ) o //,{\\0 CULINARIA
Seus 20 hectares cultivados exclusivamente com Pinot Noir e Chardonnay contemplam os mais diversos . TEMPEROS pimentas I ervas I especiarias I arométicos
climatsde Cote de Beaune, mas Volnay foi especialmente escolhido para este rétulo. 100% das vinhas
desta AOC sao da casta Pinot Noir e o domaine as cultiva na pequena lieu-dit Les Brouillards, onde, dos DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
5,6 hectares que possui, 4,5 possuem o status de Premier Cru.
Volnay localiza-se em uma faixa estreita entre Pommard e Meursault, na encosta da escarpa de Cote DESCRICAO risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,
d'Or. Goza de solo calcario, com excelente drenagem, sendo as vinhas expostas na dire¢do sudeste. charcutaria de alta qualidade e queijos de média intensidade em

geral
A proximidade com alguns dos melhores Premier Cru's da regido garante um vinho extremamente

elegante. A vinificagdo deste exemplar contemplou 10 dias de maceragdo a frio e 12 meses de estagio em
barricas de carvalho francés.
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