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Vinho Parigot Chassagne Montrachet ler Cru Clos Saint Jean 2014 - -

. . . <> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Domaine Parigot . amarelo palha
Safra 2014

o INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
Pais Franca -
- EVOLUGCAO primario I NN . terciario
Regiao Borgonha
. . Anali Ifati
SubRegiao Chassagne-Montrachet (Cote de Beaune) ""> nalise offativa N . .

. DESCRICAO frutas em carogo (péssego), frutas citricas, maca, favas
Tipo branco de baunilha, manteiga, resina de madeira, toques
Castas 100% Chardonnay minerais e nuances de caramelo
Teor Alcoélico 13,6%

. . INTENSIDADE baixa I NN S . alta

Maturacdao estagia 18 meses em carvalho

DOCURA seco doce
TemPeratura de 10°C a 12°C
Servigo i

ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2026
Decanter 45-60 minutos . TANINO baixa alta

<~ Andlise gustativa

Premiacées = 9 CORPO leve NI NN W encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga
VEDANTE TACA

DESCRIQAO elegante, complexo.e instigante; apresenta acidez
refrescante na medida, acompanhada por sabores
citricos, minerais e um final voluptuoso e persistente

Natural Montrachet
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES I peixe I crustaceo M ave suino
cordeiro gado I caga curada
A Borgonha, localizada na parte oriental da Franga, se estende por pouco mais de 225 km de norte a sul, QUEIJOS frescos moles  HllMmédios MM duros
representando 20% do tamanho de Bordeaux. Apesar disso, reivindica mais AOC's do que qualquer outra . .
regido vinicola do pais, sendo dividida em cinco regiées: Chablis, Céte de Nuits, Céte de Beaune, Cote DA TERRA BN hortalicas Il legumes I cereais cogumelos
Chalonnaise e Maconnais. .
oD AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
oyl A
O Domaine Parigot, criado em 1960, é referéncia em Céte de Beaune, fruto de uma longa experiéncia //{\0 CULINARIA TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
familiar no mundo da viticultura. Atualmente é gerido por Régis Parigot e seu filho Alexandre, que
manejam os 18 hectares da propriedade com parcelas emm Pommard, Savigny, Beaune, Volnay, DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Meursault, Chassagne e Meloisey, em Haute-Cotes de Beaune.
Este Ter Cru é proveniente do vilarejo Chassagne-Montrachet (que atualmente contempla 19 Premier ostras in natura, vieiras salteadas na manteiga, mariscos ao bafo
Crus e 2 Grand Crus), do vinhedo Clos Saint Jean, localizado na encosta acima das ruas e casas da vila, DESCRIGAO com ervas frescas, camardo no tucupi, escargots a la
cobrindo um pouco mais de 5.000 hectares. Essa microrregido se destaca por seus brancos potentes e bourguignone, peixes assados na brasa, aves no forno, coelho

volumosos, com notas de maga, mel e nozes tostadas. assado no forno
De produgéo limitada as 3.000 garrafas, suas uvas, oriundas de videiras plantadas em solo pedregoso e

calcario, sdo colhidas manualmente e passam por uma criteriosa selegdo. E um vinho que nio passou

por filtragcdo e estagiou 18 meses em carvalho francés. Em taga apresenta um equilibrio perfeito, com

nuances da madeira aliados a expresséo frutada e mineral. Um convite ao mundo fascinante dos

grandes vinhos brancos da Borgonha.
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