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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Pardalito Rosé = -
. <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Adega Ponte da Barca - casca de cebola
Safra N. V.
. INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Portugal -
ia ; EVOLUCA imari iari
Regido Vinho Verde OLUCAO primario I I terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo rosée
) . ) DESCRICAO frutas vermelhas frescas, com destaque para morango
Castas Vinhao, Borracal e Espadeiro e framboesa, escoltadas por nuances citricas, de
Teor Alcodlico 9.5% tangerina e toranja
Maturacgao em tanques de acgo inoxidavel
INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de
A 8°C a 10°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2024 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter -
TANINO baixa I—_— alta

Premiagdes

<> Aniélise gustativa CORPO leve [N NN BN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta [N N longa
fruta chega muito fresca e com uma acidez

Screw Cap Riesling DESCRICAO  sensacional, salivante e de muita refrescancia;
levemente adstringente, € muito facil e agradavel de

- beber, com final citrico e vibrante
APRESENTACAO VINUMDAY

I peixe [N crustaceo ave suino
) CARNES .

Quem assina o rétulo é a portuguesa <strong>Adega Ponte da Barca</strong>, cooperativa de cordeiro gado caca curada
vinicultores que atua desde <strong>1963</strong> no coracéo da <strong>regido do Vinho
Verde</strong>, noroeste de Portugal. Conta atualmente com cerca de 1100 associados, que cultivam em QUEIJOS I frescos moles médios duros
seus 900 hectares de vinhedos as principais castas desta denominagéo de origem.<br /><br . .
/>As <strong>vinhas</strong> do <em>Pardalito</em> tém <strong>idade média de 25 anos</strong>, e DA TERRA hortalicas Il legumes cereals cogumelos
a vnnlflcagao étoda obJetlvand'o que o frescor seja preservadcz |nte9ra|mente. (Fachos finamente oD ) AMIDOS B assas risotos polenta tubérculos
selecionados, desengace e delicado esmagamento, maceragdo pré-fermentativa de 12 horas e Z'{{) CULINARIA
fermentacdo em tanques de aco inoxidavel sob baixas temperaturas, garantem isso.<br /><br />No visual . TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
temos um vinho com a tradicional e fotogénica cor de casca de cebola. Os aromas que se desprendem
da taga sdo de frutas vermelhas frescas, com destaque DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

para <strong>morango</strong> e <strong>framboesa</strong>, escoltadas por nuances citricas,
de <strong>tangerina</strong> e <strong>toranja</strong>. Em boca a fruta chega muito fresca e com
uma acidez sensacional, salivante e de muita refrescancia. Levemente adstringente, € muito facil e

X A frutos do mar frescos com temperos leves, tais como sushi,
agradavel de beber, com final citrico e vibrante. DESCRICAO

sashimi, tiraditos e ceviches, tartare de salmao, salada de
macarréo e spring rolls
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