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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Papale Primitivo di Manduria Linea Oro 2016 - -

. . . - <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Varvaglione Vigne & Vini - rubi profundo
Safra 2016
Pais Italia INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta

- . . . ) EVOLUGCAO primario [ § B | terciario

Regiao Puglia (DOP Primitivo di Manduria) V> Anialise olfativa
Ti tint X

Po nte DESCRIGAO  paunilha, amora, geleia de ameixa, cranberry, pimenta
Castas 100% Primitivo de vinhas velhas preta e tabaco
Teor Alcoédlico 14.5%
Maturacio minimo de 10 meses em barricas francesas e americanas INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Tem'peratura de 16° a 18°C DOCU RA seco N m doce
Servigo
Guarda até 2024 ACIDEZ baixa I I alta
Decanter 30 minutos TANINO baixa I NN . alta

. ~ . l_./_:"_:." e .

Premiagdes 96 pontos Luca Maroni 7 Analise gustativa ¢5ppg leve NI NN NNNN MNNMI  encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N D . longa

DESCRI(;AO chocolate, puro chocolate, taninos doces, fruta plena,
madura e sedosa, boa acidez para equilibrar, final

Natural Bordeaux longo
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES peixe crustaceo M ave I suino
N cordeiro [ gado caca [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
} DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
O Papale Linea Oro consegue surpreender de criticos a endfilos “de primeira viagem”. E efetivamente
um Primitivo de Manduria de respeito! D . AMIDOS I massas risotos olenta [ tubérculos
4 CULINARIA P
Esta safra 2016 recebeu nada menos que 96 pontos do Luca Maroni, e detém uma média de 4.3 ) TEMPEROS WM pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
estrelas nas mais de 500 avaliagdes no vivino. Em safras passadas ja foi eleito o melhor vinho da Itdlia em
diferentes guias. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Produzido a partir de uvas colhidas de vinhas com idade média de 60 anos, € maturado por um minimo

de 10 meses em barricas francesas e americanas. DESCRIGAQ Massas € pizzas com tomate e embutidos, carnes de gado,
frango ou suina assadas no forno temperadas com ervas e

especiarias
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