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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Pala Milleluci Nuragus di Cagliari 2022 -
. <> Analise visual
Vinicola Pala -
Safra 2022
Pais Italia
Regido sardenha ,_,,> Anadlise olfativa
SubRegido Nuragus di Cagliari
Tipo branco
Castas
Teor Alcoélico 12,5%
Maturacgao em tanques de ago inox
TemPeratura de 8a10°C
Servigo
Guarda 2028
Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

Encontrada somente na Sardenha, a segunda maior ilha de mediterraneo, a Nuragus é uma casta branca

muito antiga. Acredita-se que tenha chegado a ilha pelas maos dos Fenicios, em 2.500 a.C, quando oD

desembarcou no porto da cidade de Karalis (Cagliari). Atualmente, as plantagdes sdo tao escassas, que o 2 CULINARIA
vinho por ela produzido dificilmente chega nos mercados internacionais.<br /><br />Felizmente a ‘//{\‘5

VinumDay conseguiu uma negociagdo especial para proporcionar a vocé a nobre experiéncia de

degustar um 6timo exemplar.<br /><br />Os melhores vinhos de Nuragus sdo encontrados, justamente,

no entorno da cidade de Cagliari, onde sdo elaborados pela DOC Nuragus di Cagliari.<br /><br />E nesta

porcdo que a Pala, uma importante vinicola familiar que existe desde 1950, obtém as uvas para o

Milleluci.<br /><br />Vinhas de 45 anos, cultivadas sobre solo argilo calcario, e com rendimentos muito

baixos, deram origem a este varietal de perfil sensorial muito interessante.
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<~ Analise gustativa

DESCRICAO ) )

dourado, limpido e brilhante
INTENSIDADE baixa NN I alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRIGCAO notas de péssego, damasco e tangerina, mas também
améndoas, lascas de pdo e uma leve nuance floral

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

no paladar, mostra uma textura sedosa, junto de
DESCRICAO acidez extremAamente agra(?la\{el, sa'o n~otas. de
damasco, améndoas, especiarias e limao-siciliano que
mais se destacam neste conjunto limpo, sem arestas,
com longo fim de boca e perfeitamente equilibrado

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO caponata, berinjela & parmigiana, crudo di pesce, sardinha a
escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata
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