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Vinho Pala Milleluci Nuragus di Cagliari 2022

Vinícola Pala

Safra 2022

País Itália

Região Sardenha

SubRegião Nuragus di Cagliari

Tipo branco

Castas

Teor Alcoólico 12,5%

Maturação em tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço 8 a 10 ºC

Guarda 2028

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Encontrada somente na Sardenha, a segunda maior ilha de mediterrâneo, a Nuragus é uma casta branca
muito antiga. Acredita-se que tenha chegado a ilha pelas mãos dos Fenícios, em 2.500 a.C, quando
desembarcou no porto da cidade de Karalis (Cagliari). Atualmente, as plantações são tão escassas, que o
vinho por ela produzido dificilmente chega nos mercados internacionais.

Felizmente a VinumDay conseguiu uma negociação especial para proporcionar a você a nobre
experiência de degustar um ótimo exemplar.

Os melhores vinhos de Nuragus são encontrados, justamente, no entorno da cidade de Cagliari, onde
são elaborados pela DOC Nuragus di Cagliari.

É nesta porção que a Pala, uma importante vinícola familiar que existe desde 1950, obtém as uvas para o
Milleluci.

Vinhas de 45 anos, cultivadas sobre solo argilo calcário, e com rendimentos muito baixos, deram origem
a este varietal de perfil sensorial muito interessante.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
dourado, límpido e brilhante

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

notas de pêssego, damasco e tangerina, mas também
amêndoas, lascas de pão e uma leve nuance floral

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

no paladar, mostra uma textura sedosa, junto de
acidez extremamente agradável; são notas de
damasco, amêndoas, especiarias e limão-siciliano que
mais se destacam neste conjunto limpo, sem arestas,
com longo fim de boca e perfeitamente equilibrado

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

caponata, berinjela à parmigiana, crudo di pesce, sardinha à
escabeche, bisteca suína grelhada, tagliatelle arrabbiata
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