
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Pack Super Pontuados Domaine Anita (4 garrafas)

Vinícola Domaine Anita

Safra 2021

País França

Região Beaujolais

Tipo tinto

Castas Gamay

Teor Alcoólico

Maturação

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda

Decanter

Premiações

Moulin à Vent Cœur de Vigneronne: 100 pts James Suckling | 94
pts Wine Enthusiast<br />Moulin à Vent La Rochelle: 98 pts
James Suckling | 94 pts Wine Enthusiast <br />Moulin à Vent
Reine de Nuit: 97 pts James Suckling<br />Morgon Le Clachet
Prestige: 97 pts James Suckling | 93 pts Wine Enthusiast

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Esses são 4 diferentes exemplares de Gamay do Domaine Anita, que receberam as mais altas pontuações…
no Beaujolais <em>report</em> de 2021 feito por James Suckling, que inclusive os apresentou com o
título "Os melhores tintos qualidade-preço no mundo?"<br /><br /><strong>Cœur de Vigneronne
2021</strong>  - é proveniente de lieux-dit Aux Caves, em Moulin-à-Vent - o mais notável cru de
Beaujulais. Videiras com idade de 60 anos dão origem a um vinho elaborado ao estilo Borgonha,
fermentado com uvas desengaçadas, que conta com um longo estágio em barricas de carvalho.
Recebeu 100 pontos.<br /><em><br /></em><strong>La Rochelle 2021</strong> - proveniente da lieux-dit
homônima, também em Moulin-à-Vent. Videiras com idade de 50 anos dão origem a este exemplar, cuja
fermentação decorreu com uvas desengaçadas e o estágio demandou 6 meses em cubas de cimento e
em barricas de carvalho. Recebeu 98 pontos.<br /><br /><strong>Reine de Nuit 2021</strong> - outro
exemplar da lieux-dit Aux Caves, de Moulin-à-Vent. É originado a partir de videiras com idade de 40
anos, cujas uvas foram colhidas a noite, preservando todo o frescor de um Gamay em sua mais pura
expressão. Recebeu 97 pontos.<br /><br /><strong>Morgon Prestige 2021</strong> - proveniente da lieux-
dit Le Clachet. Videiras com idade de 60 anos dão origem a este Morgon fantástico, elaborado com uvas
parcialmente desengaçadas, também ao estilo Borgonha. Recebeu 97 pontos.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO


	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

