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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Oboé Reserva Douro Superior 2019 - -
. . . <O>» Analise visual DESCRICAO .
Vinicola CVD Companhia dos Vinhos do Douro - violaceo vivo e profundo
Safra 2019
; INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
Pais Portugal -
Regido Douro EVOLUCAO primario N N s terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
) ) ) ) ) DESCRICAO frutas vermelhas e negras maduras, como ameixa,
Castas Touriga Franca, Touriga Nacional e Tinta Roriz amora, além de cassis, toffee, pot-pourride violetas,
Teor Alcoélico 13% cravo-da-india e fruta em compota
Maturacgao 8 meses em barricas de carvalho francés
INTENSIDADE baixa I I D N e alta
Temperatura de
A 16 a 18 °C
Servigo DOGCURA seco doce
Guarda 2030+ i
ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 45 minutos
TANINO baixa I N . alta

Premiagdes

<> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN NSNS MENNN MMM cncorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga
tem poténcia, estrutura e 6timo equilibrio; taninos

Natural Bordeaux DESCRIGAO  finos e polidos, complementados por uma acidez
suculenta na medida certa; a intensidade das frutas é

. impressionante, e o final € extremamente saboroso
APRESENTACAO VINUMDAY

I peixe crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro [l gado caca [ curada

A CVD - Companhia dos Vinhos do Douro é uma vinicola pequena, localizada em Tabuaco, na sub-regido QUEIJOS N frescos MM moles médios duros
de Cima Corgo. . .

DA TERRA [ hortalicas legumes cereais [l cogumelos
Conta com apenas 8 hectares de videiras, com idade entre 15 e 50 anos, cultivadas na propriedade i B
Quinta do Cabeco, préoxima ao Rio Tavora. A altitude, que alcanga os 300 metros, agrega uma bela dose % CULINARIA AMIDOS BN massas I risotos polenta tubérculos
de frescor e elegancia aos seus vinhos. - TEMPEROS I pimentas ervas especiarias aromaticos
Com as classicas castas Touriga Franca, Touriga Nacional e Tinta Roriz foi elaborado o Oboé Superior. Na DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

safra 2019, este excelente exemplar do Douro possui um amadurecimento de 8 meses em barricas de
carvalho francés.

DESCRICAO bacalha}u com broa, carré de corde}ro e puré Ade castanhas,
fettuccine ao ragu de cogumelos silvestres, risoto caprese,
crostini de queijo de cabra e tomate confitado
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