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Vinho Novak Limited Edition #1 Red Blend 2018

Vinícola Novak

Safra 2018

País Moldavia

Região Comrat

Tipo tinto

Castas Merlot, Saperavi, Cabernet Sauvignon e Feteasca Neagra

Teor Alcoólico 13.5%

Maturação 6 meses em carvalho moldavo

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2026

Decanter 30 a 45 minutos

Premiações Ouro - Challenge International du Vin 2022 | Ouro - VINARIUM
International Wine Contest 2022 | Ouro - Galicja Vitis 2022

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A Novak é uma pequena vinícola boutique que se destaca pela mescla entre tradição e inovação. Seus
vinhedos estão localizados no distrito de Cantemir, nas comunas de Tartaul e Ciobalaccia, e também nos
limites da cidade de Comrat. Ambas locais chamam a atenção pela latitude – praticamente idêntica ao
famigerado terroir da Borgonha! 

O clima é continental com leve influência marítima do Mar Negro. As estações são bem definidas e as
chuvas se concentram na primavera, fornecendo água suficiente para as videiras aguentarem a
estiagem do verão, onde a média pluviométrica dificilmente ultrapassa os 40 milímetros. Essa escassez
hídrica, aliada a dias amenos a quentes e noites frias, proporcionam uma lenta e gradual maturação
fisiológica das uvas.

Novak Red Blend #1 é o ícone da vinícola. Na safra 2018, foi composto por 35% de Merlot, 30% de
Saperavi, 20% de Cabernet Sauvignon e 15% de Feteasca Neagra e o estágio decorreu por 6 meses em
barricas de carvalho moldavo.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
rubi intenso e brilhante

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

ameixa preta, amora, chocolate, tabaco e café, sob um
fundo de alcaçuz

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

vinho muito macio e agradável, com taninos sedosos
e acidez bem integrada ao conjunto; traz notas de
cerejas vermelhas, com toques de tabaco e chocolate
bem presentes

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto
de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes
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