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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Novaia Valpolicella Classico Superiore | Cantoni 2020 <:(:§> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Novaia Azienda Agricola
Safra 2020 INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Veneto DESCRICAO
SubRegido Valpolicella Classico
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Corvina, Corvinone e Rondinella DOCURA seco doce
Teor Alcodlico 14% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacéao 18 meses em barris de carvalho e 4 meses em garrafa P . .

<=7 Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
S . 16 a 18 °C
ervico CORPO leve encorpado

Guarda 2033 R

PERSISTENCIA curta longa
Decanter 30 a 45 minutos

DESCRIGAO

Premiagdes

eixe crustaceo ave suino
VEDANTE TACA CARNES P

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
Natural Bordeaux
B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
&, CULINARIA
APRESENTACAO VINUMDAY . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Os vinhos da Novaia representam com precisao a alma do Veneto. A propriedade, certificada como DESCRIGAO

organica, ocupa sete hectares no bucdlico Vale do Marano, no coracao do Alto Valpolicella Classico.
Fundada por Paolo Vaona no fim do século XIX, hoje esta sob comando da quarta geragdo da familia,
com Marcello a frente desde 2005.<br /><br />Os vinhedos — Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella e a
rara Oseleta — rodeiam a vinicola entre 300 e 450 metros de altitude. Sdo divididos em trés parcelas,
entre elas | Cantoni, um “cru” de 1,5 hectare marcado por solo tufaceo de origem vulcanica, responsavel
pelo Valpolicella Classico Superiore.<br /><br />A vinificacdo segue o estilo tradicional da regido: as uvas
passam por 30 dias de appassimento em fruttaio. A fermentacao, com leveduras indigenas, ocorre em
cubas de carvalho, incluindo a malolatica, e o vinho recebe batonnage sobre as préprias lias. O
envelhecimento se da por 18 meses em carvalho, seguido de quatro meses adicionais em garrafa.
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