
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Novaia Valpolicella Classico Superiore I Cantoni 2020

Vinícola Novaia Azienda Agricola

Safra 2020

País Itália

Região Veneto

SubRegião Valpolicella Classico

Tipo tinto

Castas Corvina, Corvinone e Rondinella

Teor Alcoólico 14%

Maturação 18 meses em barris de carvalho e 4 meses em garrafa

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2033

Decanter 30 a 45 minutos

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Os vinhos da Novaia representam com precisão a alma do Veneto. A propriedade, certificada como
orgânica, ocupa sete hectares no bucólico Vale do Marano, no coração do Alto Valpolicella Classico.
Fundada por Paolo Vaona no fim do século XIX, hoje está sob comando da quarta geração da família,
com Marcello à frente desde 2005.<br /><br />Os vinhedos — Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella e a
rara Oseleta — rodeiam a vinícola entre 300 e 450 metros de altitude. São divididos em três parcelas,
entre elas I Cantoni, um “cru” de 1,5 hectare marcado por solo tufáceo de origem vulcânica, responsável
pelo Valpolicella Classico Superiore.<br /><br />A vinificação segue o estilo tradicional da região: as uvas
passam por 30 dias de appassimento em fruttaio. A fermentação, com leveduras indígenas, ocorre em
cubas de carvalho, incluindo a malolática, e o vinho recebe batonnage sobre as próprias lias. O
envelhecimento se dá por 18 meses em carvalho, seguido de quatro meses adicionais em garrafa.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO


	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

