INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Norton Cosecha Tardia Rosado Dulce 2019
Bodega Norton

2019

Argentina

Lujan de Cuyo (Mendoza)

rosé

100% Merlot

12%

em tanques de ago inoxidavel
8°C a 10°C

até 2023

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

DESCRICAO
casca de cebola

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa N NN alta
primario I N . terciario

DESCRIGAO pastante delicado nos aromas, com destaque para
frutas vermelhas compotadas e notas florais

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N NN N - doce
ACIDEZ baixa N N alta
TANINO baixa I alta

"@"’ Analise gustativa CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

VEDANTE TACA

Screw Cap

Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

O vinho é o companheiro ideal para qualquer refeicdao. Ponto. Mas embora se planeje um almogo ou um
jantar com esmero desde a recepg¢do dos convidados até o ultimo prato, € comum deixar-se de fora a

bebida a ser servida com a sobremesa, ou recorrer-se sempre aos licorosos ou fortificados. Por que nao
um vinho de sobremesa?<br /><br />Estes rétulos sdo sempre assunto delicado, ndo é mesmo? Isso

$2 CULINARIA
A

acontece, principalmente, por se confundir vinho de sobremesa com vinho suave, aquele que recebe

doses altas de agucar depois da vinificagdo. A verdade é que existe muito mais complexidade na

producéo de um vinho deste tipo do que se costuma imaginar.<br /><br />Vinho de sobremesa, por
definicao, é aquele feito a partir de uvas colhidas tardiamente, em que se retira os cachos apés o seu
estagio pleno de maturacgao, e os graos desidratam e concentram agucar na prépria videira, ou de uvas
passificadas, quando os grdos sao colhidos no seu tempo normal e entdo desidratados em esteiras.

. quase licoroso, com boa carga de fruta, tendo
DESCRIGCAO  morango e amora em compota se destacando; dulcor
se faz presente sem exageros, com certa dose de

frescor
CARNES peixe crustaceo ave suino
cordeiro gado caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas M frutas M sobremesas chocolate
DESCRIGAO

frutas, sobremesas cremosas, chocolate ao leite e queijos azuis
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