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Vinho NIEPOORT DAO ROTULO TOURIGA NACIONAL 2018
Vinicola Niepoort

Safra 2018

Pais Portugal

Regido Déo

Tipo tinto

Castas

Teor Alcoélico 13%

Maturacgao 12 meses em cubas de cimento
Temperatura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2028

Decanter 15 a 30 minutos
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APRESENTAGAO VINUMDAY

Gole dado, endfilo conquistado!

Provavelmente os vinhos do Dao sejam os exemplares portugueses que mais ganharam espago no
mercado brasileiro nos ultimos anos. Obviamente, regides consolidadas no paladar brasileiro (e mundial),
como o Douro e o Alentejo, ainda possuem cadeira cativa, mas apés uma enxurrada de produtos, como
os de Lisboa, finalmente chegou a vez do Dao brilhar — e mostrar que merece um olhar mais atento.

E uma das regides demarcadas mais antigas do pais — na verdade foi a primeira para vinhos nio
licorosos, reconhecida em 1908 e oficialmente uma D.O.C. em 1990. Protegida pelas cadeias de
montanhas - Serra da Estrela, Serra do Caramulo e Serra da Nave, que cercam seu territério e protegem
da influéncia do Oceano Atlantico, o Ddo tem um clima temperado continental, com estagdes bem
definidas. Seu solo é predominantemente arenoso, de origem granitica e xistosa de 6étima drenagem.

Essa combinagdo de fatores faz do Dao um terroir perfeito para a elaboragdo de vinhos de altissima
qualidade, tanto que é considerado a Borgonha portuguesa!

Sdo duas as variedades que levaram o Ddo a atingir esse status: a branca Encruzado e a tinta Touriga
Nacional.

Falando da Touriga Nacional, o Do é considerado sua terra natal! A casta é a mais cultivada da D.O.C.,
mas apesar de ser obrigatéria sua utilizagdo minima de 15% nos vinhos tintos (que corresponde a quase
80% de toda produgao da Denominagao), a grande maioria é elaborado com pelo menos 50%, sendo
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completados com outras variedades bastante utilizadas, como a Alfrocheiro, a Rufete (localmente
chamada Tinta Pinheira), a Tinta Roriz e a Jaén (bastante cultivada na denominagdo espanhola de Bierzo,
onde é conhecida como Mencia).

O 6timo tinto que trazemos hoje tem a predominancia da Touriga Nacional, escoltada por parcelas de
Jaén, Tinta Pinheira e Alfrocheiro, provenientes de vinhedos com idades entre 30 e 80 anos, cultivados
nas zonas de Vila Nova de Tazem e Gouveia, com uma altitude média de 600 metros, no sopé da Serra da
Estrela.

Seu produtor é ninguém menos do que a Niepoort, uma vinicola familiar fundada em 1842 — sdo mais de
um século e meio de tradi¢do! No D3do, a empresa comegou suas atividades em 2012, com a aquisi¢do da
Quinta da Lomba, localizada na pequena cidade de Gouveia, nos pés da Serra da Estrela.

O objetivo era produzir vinhos frescos, leves, gastronémicos e que pudessem ser bebidos em qualquer
ocasiao, capazes de expressar o carater Unico de sua regido — esse objetivo foi atingido com louvor! O
Niepoort Ddo Rétulo Touriga Nacional € um vinho jovem, alegre, cativante e que representa
genuinamente seu terroir.

A safra 2018 no Déao é considerada étima! Apds um inicio chuvoso, surgiu um verao quente e bastante
seco, resultando em frutos de altissima qualidade. As uvas do Niepoort Ddao Rétulo Touriga Nacional
foram colhidas manualmente no final do més de setembro e vinificadas em tanques de aco inox com
temperatura controlada e leveduras selecionadas. Apds a fermentagédo alcodlica, o vinho foi colocado em
cubas de cimento, onde realizou a malolatica e estagiou por 12 meses. Sua produgdo total foi de apenas
8.000 garrafas.
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