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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Niel Joubert Sauvignon Blanc 2023 - -
. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Niel Joubert Estate Wines - amarelo palha com tragos esverdeados
Safra 2023
. <o INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Africa do Sul -
en EVOLUCA imari iari
Regido Western Cape OLUCAO primario I I terciario
. Anali Ifati
SubRegido Paarl "—’> nalise olfativa

. DESCRICAO frutas o!e carogo e.frutas trO;l)I(?aIS, c9mo man?a,
Tipo branco abacaxi e maracuj3, frutas citricas (lima e limao-
siciliano), e delicados tracos de folha de tomate

Castas Sauvignon Blanc
Teor Alcoédlico 13%
. . INTENSIDADE baixa I N N . alta

Maturacgao em tanques de ago inox

DOCURA seco doce
TemPeratura de 8a10°C
Servigo i

ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2028
Decanter . TANINO baixa I—_— alta
Premiacdes "@“’ Analise gustativa CORPO leve N N encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
. vivo e refrescante, tem acidez vibrante e bem
DESCRIGCAO  equilibrada; apresenta uma profusio das notas

Pt olfativas em boca, que se prolongam
Screw Cap Riesling R .
harmoniosamente em um final longo e marcante

APRESENTACAO VINUMDAY
I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES
cordeiro gado caca curada

Localizada em Paarl, uma das mais tradicionais regides vitivinicolas da Africa do Sul, a vinicola Niel
Joubert pertence a mesma familia desde 1898. A propriedade Simonsvlei Klein, nas encostas da QUEIJOS N frescos MM moles médios duros
montanha Simonsberg, apresenta solos de granito e xisto, caracteristicas que contribuem para a

estrutura e complexidade dos vinhos DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
. . .

Os vinhedos sdo cultivados com atencgdo as condigdes microclimaticas, aproveitando a altitude e as Z’g CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
brisas frescas para moderar as temperaturas e preservar a acidez natural das uvas. Entre as variedades . . - .

. T . X TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
plantadas, o Sauvignon Blanc se destaca. As parcelas desta casta estao situadas nas areas mais elevadas
da propriedade, favorecendo o desenvolvimento de aromas varietais intensos e o frescor. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
A colheita do Sauvignon Blanc é fracionada em trés diferentes momentos, a fim de obter uvas em
distintos estagios de maturagdo. Essa técnica permite compor um vinho equilibrado, com boa acidez, DESCRICAO filé de peixe grelhado com molho tartaro, fish and chips, ceviche,
expressdo aromatica e complexidade. pasta primavera, filé de frango grelhado a fiorentina, maionese

de camaréo, bouillabaisse
O resultado desse manejo criterioso é evidente: o Sauvignon Blanc da linha Estate reafirma por que é o

best-seller da vinicola. Nao por acaso, o vinho conquistou reconhecimento no mercado sul-africano,
sendo premiado em concursos como o Michelangelo International Wine & Spirits Awards e o Vogue
Wine and Spirits Awards, que destacaram sua excelente relagdo entre qualidade e prego.
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