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Castas Tempranillo . principalmente maduras, como a cereja e a ameixa,
Teor Alcodlico 14% DESCRICAO  escoltadas por notas de especiarias doces, como a

baunilha e o anis-estrelado, delicados toques
Maturacgao 4 meses em barricas de carvalho francés refrescantes de ervas de quintal e gostosas nuances
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Natural Bordeaux

- amplo e suculento, equilibrando taninos finos e
APRESENTAGAO VINUMDAY DESCRICAO maduros com uma acidez viva e salivante. O perfil de
boca comprova a paleta olfativa onde, novamente, o
carater frutado aparece em primeiro plano. O final de
Fundada em 2008, a Nexus € uma bodega cujo objetivo Unico é elaborar grandes vinhos na D.O. Ribera boca é muito prazeroso e de boa persisténcia
del Duero. Por isso, possui 5 propriedades das comunas de Pifiel, Pesquera de Duero e La Horra,

cultivadas exclusivamente com Tempranillo, localmente conhecida como Tinta del Pais.

CARNES peixe crustaceo ave suino
Seus vinhos sdo elaborados levando em consideracao os vinhedos préprios, pois visam traduzir as .

ho . . ¢ proprios, p . B cordeiro NN gado BN caca WM curada
caracteristicas do consagrado terroir esculpido pelo Duero, bem como a viticultura de alta qualidade

feita pela empresa. QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

O clima continental com estagdes bem definidas, solos pedregosos compostos por argila e calcario, sol DA TERRA hortalicas I legumes cereais cogumelos

constante, baixa pluviosidade, alta amplitude térmica diaria e a brisa do rio Douro proporcionam um

ambiente ideal para a Tempranillo alcangar todo o seu potencial. AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
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A vinificagdo do Camino é tradicional, em tanques de ago inox com temperatura controlada e leveduras TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
selecionadas. Apds a malolatica espontanea o vinho é inserido em barricas de carvalho francés para um
estagio de 4 meses. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO cordeiro assada ou grelhado, filé-mignon, penne all'arrabbiata,
creme de cenoura e abdbora, queijos de cabra, ovelha e vaca
tipicos espanhois, como Gamonedo e Zamorano
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