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Vinho Neragora Organic Mavrud 2020 - -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Neragora Winery . vermelho rubi profundo
Safra 2020
. L. INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Bulgaria -

. . EVOLUCA imari iari
Regiao Thracian Valley OLUGAO primario S - terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

p : “ frutas negras de perfil maduro e em compota, como

Castas 100% Mavrud DESCRIGAO  ameixa, mirtilo e amora, escoltadas por nuances de
especiarias, como cacau e noz-moscada, além de notas

Teor Alcoélico 14,5% ;

terrosas e delicados toques de flores secas
Maturacgao sem passagem por madeira
;zrr"‘,?:;at”'a de 16 a2 18 °C INTENSIDADE baixa I M N N B olta
Guarda 2031 DOCURA seco N doce
Decanter 30 minutos ACIDEZ baixa I I . alta
Premiagoes TANINO baixa I I - alta

VEDANTE TACA — CORPO leve N NN N encorpado
<~ Anadlise gustativa R
PERSISTENCIA curta [N NN N N e longa

Natural Bordeaux um vinho intenso, com sabores amplos e bem
. definidos, trazendo protagonismo as frutas negras e
" DESCRIGAO a0 cacau em boca; seus taninos sdo polidos e se
equilibrio ao conjunto; chama atencédo pela elevada
persisténcia

Este exemplar € um tinto elaborado pela vinicola Neragora, localizada na cidade de Chernogorovo, no peixe crustaceo ave suino
coracgao do <strong>Vale dos Tracios</strong>, uma importante indicacdo geografica da metade sul do CARNES dei d d
pais, riquissima em histéria e cultura.<br /><br />A empresa é fruto do sonho do empresario italiano W cordeiro N gado I caca W curada
Massimo Azzolini. A propriedade conduz seus vinhedos seguindo uma filosofia organica, buscando QUEIJOS frescos moles médios N duros
preservar o equilibrio natural da videira em seu ambiente. Nem mesmo sulfitos sdo adicionados durante

a vinificagdo, garantindo a menor intervengao possivel no processo. O resultado sdo vinhos de grande DA TERRA hortalicas I legumes cereais M cogumelos

identidade e personalidade, como este interessante tinto.<br /><br />Aqui temos um vinho elaborado
com <strong>100% Mavrud</strong>, cujo nome deriva da palavra grega <em>mavro</em>, que significa NV .
“preto”, uma referéncia direta a coloragao profunda que costuma marcar os vinhos dessa variedade. //< CULINARIA
Autdctone do Vale dos Tracios, a Mavrud apresenta maturagéo tardia e é conhecida por originar vinhos TEMPEROS I pimentas ervas [l especiarias aromaticos
estruturados, ricos em taninos e com acidez marcante.

AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO embutld‘os e queijos maturados, ossobuco com risoto de agafrao,
lasanha a bolognesa, carnes de caga assadas, carnes de gado
grelhadas, pizza napoletana, cassoulet classico, curry indiano
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