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<> Aniélise gustativa
VEDANTE TACA

Nebbia Tempranillo 16 meses
Nebbia Wines

20T

Espanha

I.G.P. Tierra de Castilla

tinto

100% Tempranillo

14.5%

16 meses em barricas novas de carvalho
16° a 18°C

até 2023

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

Tierra de Castilla € uma area com Indicacdo Geografica Protegida dentro do grande territério de La
Mancha - que é a maior regiao produtora da Espanha e a maior regiao vinicola delimitada do mundo. La
Mancha, terra do personagem de Miguel de Cervantes - Dom Quixote de La Mancha, tem seu nome
originario da expressao Mantxa que significa "terra seca" em arabe, o que realmente caracteriza a regido.
Localizada no centro do pais, o clima é continental ao extremo, com grandes diferencas de temperaturas
entre verdo e inverno. Nos dias quentes de verdo os termdémetros podem alcangar os 45°C, enquanto nas
noites rigorosas de frio intenso do inverno, as temperaturas negativas podem chegar a até -15°C. Devido
ao baixo indice pluviométrico e o grande nimero de horas/sol (aproximadamente 3.000 horas/ano) a
irrigagcdo controlada é praticamente uma necessidade. Elaborado 100% com uvas Tempranillo, como leva
em seu nome, o Nebbia é envelhecido por 16 meses em barricas novas de carvalho. Traz no olfato uma
o6tima complexidade de aromas, comegando com frutas vermelhas e negras maduras e emn compota
(cereja, framboesa, groselha, cassis e ameixa), especiarias doces (canela e alcaguz), chocolate ao leite e
baunilha, passando lentamente para notas de cedro, folhas secas e tabaco. Em boca temos um vinho
gordo, potente, de 6tima intensidade e persisténcia, com boa acidez e taninos firmes e maduros.
Sabores de frutas negras maduras, defumado, cedro, baunilha e couro. Daqueles vinhos que deixam
saudades quando a garrafa esvazia!

R’?CUUNAMA
A

DESCRICAO

purpura intenso, brilhante e profundo

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa

primario

alta

terciario

5 frutas vermelhas e negras maduras e em compota
DESCRICAO (cereja, framboesa, groselha, cassis e ameixa),
especiarias doces (canela e alcaguz), chocolate ao leite,
baunilha, cedro, folhas secas e tabaco

INTENSIDADE
DOCURA
ACIDEZ
TANINO
CORPO

PERSISTENCIA

baixa

seco

baixa

baixa

leve

curta

alta

doce

alta

alta
encorpado

longa

o6tima intensidade e persisténcia, boa acidez e

taninos firmes e maduros. Sabores de frutas negras
maduras, defumado, cedro, baunilha e couro

DESCRIGAO

CARNES peixe
cordeiro

QUEIJOS frescos
DA TERRA hortaligcas
AMIDOS massas
TEMPEROS pimentas
DOCES oleoginosas

DESCRIGAO

crustaceo ave
gado caga
moles médios
legumes cereais
risotos polenta
ervas especiarias
frutas sobremesas

suino

curada

duros
cogumelos
tubérculos
aromaticos

chocolate
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