INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Navarro Correas Malbec Rosé Brut

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacao
Temperatura de
Servico
Guarda
Decanter

Premiagdes

Bodega Navarro Correas

N. V.

Argentina

Valle de Uco (Mendoza)

espumante
100% Malbec
12%

VINUM-DAY

fit. 2014
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elaborado pelo método Charmat, com segunda fermentagdo em

tanques de inox
6° a 8°C

até 2017
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<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA
APRESENTAGAO VINUMDAY

A Navarro Correas € uma grandiosa bodega argentina que carrega mais de dois séculos de tradi¢do na
producao de vinhos. Elabora este encantador espumante rosé com 100% Malbec, proveniente de
vinhedos nas zonas de altitude de Tupungato (Valle do Uco, Mendoza). Traz aromas de frutas vermelhas,
como cereja, framboesa e morango, completadas por um toque de baunilha. No palato se mostra
estruturado, com 6tima refrescancia e muito equilibrio. Mostra ainda uma distinta nota citrica,
finalizando de forma agradavel e consistente. Bom demais!

DESCRICAO ) )

rosa cereja, com perlage elegante e persistente
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario tercidrio

DESCRIGAO frutas vermelhas como cereja, framboesas e morango,
completadas por um toque de baunilha

INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

DESCRI(;AO estruturado, com étima refrescancia e muito
equilibrio; mostra uma distinta nota citrica,
finalizando de forma agradavel e consistente

peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
B DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
&, CULINARIA
. AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAO
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