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Vinho Nardini Liquore Tagliatella

Vinícola Distilleria Bortolo Nardini

Safra 2010

País Itália

Região Bassano Del Grappa (Veneto)

Tipo rosé

Castas licor composto de grappa, álcool de cereais e suco de cereja
marasca

Teor Alcoólico 35%

Maturação não passa por envelhecimento em carvalho

Temperatura de
Serviço 12º a 16ºC

Guarda 20 anos

Decanter

Premiações

VEDANTE TAÇA

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Nosso metiê é o vinho, mas conseguimos um desconto tão bom nessa grappa (e gostamos tanto dela),
que não resistimos... apresentamos então o delicioso licor Tagliatella! Elaborado com base no destilado
italiano - com acréscimo do suco de cerejas marrasquino - é uma bebida com diversas nuances
aromáticas, que incluem notas frutadas, florais, herbáceas e especiadas, muito bem integradas entre si.
Na boca mostra um ataque frutado, com ótimo equilíbrio entre doçura e amargor, e um final de boca em
que a cereja é o destaque. Espetacular!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
rubi translúcido

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

bastante complexo, com notas frutadas, florais,
herbáceas e especiadas, bem integradas e equilibradas

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

ataque frutado com ótimo equilíbrio entre doçura e
amargor, e um final de boca em que a cereja
marrasquino se destaca

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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