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Namaqua Sauvignon Blanc 2023 é elaborado pela Namaqua Wines, uma vinicola referéncia da Africa do
Sul, instalada em Olifants River, regido localizada cerca de 300 km ao norte de Cape Town.<br /><br />E
uma regido com clima quente e muito seco, que se beneficia das brisas moderadoras oriundas o oceano
Atlantico e da disponibilidade hidrica proporcionada pelo rio Olifants.<br /> <br />E um vinho delicioso,
refrescante e cativante!

DESCRI(;AO filé de pgixe grelhéqo com molho tértaroz fi§h anq chips,hceviche,
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