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Vinho Murcia Pino Doncel Vintage - -
. <> Analise visual DESCRIGCAO . o .

Vinicola Bodegas Bleda - vermelho rubi de média intensidade
Safra 2014

B INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha -

. . EVOLUCAO primario terciario

Regiao Jumilla ,_,> Analise olfativa
Tipo tinto X

P I DESCRIGAO  amora, mirtilo e uva passa, com notas de especiarias
Castas 50% Monastrell, 25% Syrah e 25% Merlot doces e nuances florais e herbaceas
Teor Alcoédlico 14.5%
Maturacio em tanques de ag¢o inox INTENSIDADE baixa alta
Tem?eratura de 16° a 18°C DOCU RA seco doce
Servigo
Guarda até 2020 ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta

. P s ali i
Premiagoes =7 Analise gustativa CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

VEDANTE TACA

mostra étima acidez e taninos suaves, com sabores

DESCRIGAO -
que lembram ameixa vermelha e um toque de
Natural Bordeaux chocolate
CARNES
cordeiro gado caga curada
<span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: QUEIJOS frescos moles médios duros
inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Jumilla € uma das denominac¢des de origem mais antiga da
Espanha. </span></span></span><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: oD DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Isso deve ser feito em uma filoxia tardia que foi definida " CULINARIA
como videiras da regido em 1989, forcando muitos produtores a substituir seus vinhedos. </span></span> //% AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
</span><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-
align: inherit;">Este problema gera uma oportunidade de investir ndo apenas em Monastrell - casta mais TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
famosa da regido, que é a mesma que francesa Mourvedre - e algumas vinicolas apostadas em
variedades internacionais, como Syrah e Merlot. </span></span></span><span style="vertical-align: DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

inherit;"><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">0O exemplo apresentado
hoje indica um corte entre trés castas, e o rétulo ja denuncia que estamos diante de um vinho moderno.
</span></span></span><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;"><span
style="vertical-align: inherit;">Frutado e muito suculento, entrega aromas de amora, mirtilo e uva passa,
com notas de especiarias e nuances florais e herbaceas. </span></span></span><span style="vertical-
align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Na boca mostra
6tima acidez e taninos suaves,</span></span></span><span style="vertical-align: inherit;"><span
style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">com sabores que lembram ameixa
vermelha e um toque de chocolate. </span></span></span><span style="vertical-align: inherit;"><span
style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Excelente opc¢do para desmembrar a
mesmice, é um vinho que deve agradar aos gregos e troianos.</span></span></span></span>
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