INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL
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Guarda
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Premiagdes

VINUM-DAY

fit. 2014

Montgras Reserva Especial Cabernet Sauvignon -

<> Analise visual
MontGras -
2015

Chile

Valle de Colchagua e Valle de Maipo V> Anialise olfativa
tinto

100% Cabernet Sauvignon

13.5%

10 meses em barricas de carvalho francés (80%) e americano

(20%)

16° a 18°C

até 2022

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

DESCRICAO . )

rubi intenso com halos violaceos
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario tercidrio

DESCRIGAO cereja e groselha preta, com notas de baunilha, cacau e
pimenta do reino

INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa
DESCRI(;AO cabernet bastante frutado, de corpo médio, com boa

acidez, taninos macios e sabores que nos remetem as
notas aromaticas

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

O terceiro Cabernet da nossa série é elaborado pela premiadissima MontGras. Varietal composto por
uvas de procedéncias distintas - parte do Valle de Colchagua e o restante do Valle del Maipo - este tinto
é maturado por 10 meses em carvalho, sendo 80% em barricas francesas e 20% em barricas americanas.
Apesar do estagio em madeira, seu destaque fica mesmo por conta da fruta. Isso vai de encontro com a
filosofia da linha Reserva Especial, que é a de oferecer vinhos balanceados e gastronémicos, nos quais a
mao do endlogo acrescenta apenas um toque de complexidade. Cereja e groselha preta sdo evidentes
no elegante aroma, que revela ainda notas de baunilha, cacau e pimenta do reino. Na boca temos um
Cabernet bastante frutado, de corpo médio, com boa acidez, taninos macios e sabores que nos remetem
as notas aromaticas. Muito versatil no que diz respeito a harmonizagédo, este € um bom curinga para se
ter na adegal!

$2 CULINARIA
A

CARNES peixe crustaceo ave suino

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRIGCAO
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