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Vinho Montes Limited Selection Cabernet-Carmenere 2022 - -
. - <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Vifia Montes . rubi profundo
Safra 2022
. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Chile -

. EVOLUCAO imario NN N s terciari
Regiao Valle de Colchagua ¢ primario erclario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

p ! v 5 frutas silvestres, como amora e framboesa, frutas secas
Castas Cabernet Sauvignon e Carméneére DESCRIGCAO  (ameixa), herbaceo delicado de folha de tomate,
Teor Alcoélico 14.5% especiarias adocicadas e picantes, como baunilha, noz-

! moscada, canela e pimenta-do-reino

Maturacgao de 8 a 10 meses em barricas de carvalho francés (40% novas)
TemPeratura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa I N S . alta
Servigo
Guarda 2030 DOCURA seco N doce
Decanter 30 minutos ACIDEZ baixa I I N alta
PremiagGes 91 pts James Suckling TANINO baixa I alta
VEDANTE TACA CORPO leve N NN N encorpado

<7 Anilise gustativa PERSISTENCIA  curta NN I . longa

Natural Bordeaux perfeitamente integrado e harmonioso, com taninos
suaves e uma acidez refrescante que realca sua
- DESCRICAO estrutura; os sabores sdo intensamente marcados por
APRESENTAGCAO VINUMDAY ¢ notas frutadas, seguidas por delicados toques de
chocolate meio amargo e um leve final herbaceo,

remetendo a ervas frescas; seu final tem
boa persisténcia

A Montes é uma vinicola chilena de renome, fundada em 1987 por Aurelio Montes e Douglas Murray,

com o objetivo de produzir vinhos de alta qualidade. Seus vinhedos, que se estendem desde Aconcagua peixe crustaceo ave I suino
até Apalta, seguem praticas sustentaveis, como o uso controlado de irrigacao e colheitas noturnas, para CARNES [r— dei . ad [r— [r— d
manter a frescor das uvas.<br /><br />A vinicola oferece uma linha diversificada de vinhos, sempre com cordeiro gado caca curada
foco na exceléncia e autenticidade. Um de seus destagues em termos de custo-beneficio é a linha QUEIJOS frescos moles médios I duros
Limited Selection.<br /><br />Este exemplar da safra de 2022 é composto por 70% de Cabernet

Sauvignon e 30% de Carménere, todas provenientes do Valle de Colchagua, mais especificamente das DA TERRA M hortalicas I legumes cereais M cogumelos

regides de Apalta e Marchigue.<br /><br />A vinificacdo segue o rigoroso padrédo de qualidade da Montes.

Apos a fermentacédo malolatica, parte do vinho é envelhecida em barricas de carvalho francés (40% NV . AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos

novas) por 8 a 10 meses, enquanto a outra parte € mantida em tanques de concreto pelo mesmo //< CULINARIA

periodo. TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes
de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos
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