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Vinho Monte del Fra Valpolicella Classico 2021 -
L . Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Monte del Fra rubi
Safra 2021
p - INTENSIDADE baixa Il NN N . alta
Pais Italia -
cx EVOLUCA imari terciari
Regido Veneto OLUCAO primario I erciario
SubRegido Valpolicella Classico Anadlise olfativa ) )
5 frutas vermelhas frescas, especialmente cerejas,
Tipo tinto DESCRIGAO ameixas e frutas silvestres, acompanhados por
Castas Corvina, Corvinone e Rondinella del!cadas nuances florais e toques de especiarias doces
e pimenta
Teor Alcoélico 12,5%
Maturagéo em tanques de ago inox INTENSIDADE baixa I N alta
Temperatura de
Servico 16218 °C DOGURA seco doce
Guarda 2033 ACIDEZ baixa I NN S - alta
Decanter 30 a 45 minutos TANINO baixa I I - alta

93 pts Luca Maroni | 91 pts Wines Critic | 90 pts James Suckling
| 90 pts Decanter Magazine | 90 pts Falstaff | 90 pts Tom Hyland CORPO leve NN NN N . encorpado
Analise gustativa

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
fresco, equilibrado e elegante, com 6tima acidez,
. taninos macios e um perfil frutado muito agradavel;
DESCRICAO

cerejas maduras e ameixas se combinam a nuances
Natural Bordeaux i A :
herbaceas sutis e um leve toque amendoado no final,

resultando em um vinho gastronémico, vibrante e
APRESENTACAO VINUMDAY facil de beber

peixe crustaceo ave I suino

Premiagdes

CARNES
[ cordeiro [ gado I caca [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
A exceléncia do Monte del Fra Valpolicella Classico Lena di Mezzo se explica por dois fatores principais. O
primeiro é o terroir: a propriedade Lena di Mezzo, situada na comuna de Fumane, a cerca de 20 km de DA TERRA hortalicas legumes cereais M cogumelos
Verona, estd no coragdo da drea demarcada para os melhores Valpolicellas — os Classicos. O segundo é o
manejo na vinha, com um dos rendimentos mais baixos entre os produtores da denominagéo, apenas 2 a CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
3 kg por planta, o que concentra a qualidade das uvas.<br /><br />Esses elementos se somam a tradicdo
e ao know-how da familia Bonomo, que administra a Monte del Fra ha 60 anos, perpetuando uma TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
histéria que, segundo registros, remonta a 1492. O resultado € um vinho fiel a identidade da Valpolicella
Classico, elaborado com as variedades tipicas da regido: Corvina Veronese, Corvinone e Rondinella. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAO talharim ao sugo, bife & parmegiana, risoto de porcini, cortes
classicos de salumeria e antepastos em geral
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