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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Miras Jovem Brut Nature - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Bodega Miras . amarelo palha, com perlage fina e abundante
Safra N.V.
; . INTENSIDADE baixa N NN s alta
Pais Argentina -
. L EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Patagdnia
. ,__,> Anidlise olfativa
Tipo espumante . o ~ .
X frutas citricas (limdo siciliano, maga verde, lima), fruta
DESCRICAO . .
Castas Chardonnay tropical como abacaxi, notas de pera, com tragos de
Teor Alcoélico 12,5% levedura
Maturacgao 8 meses sur lie
INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de 6a8°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda 2028 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter -
. TANINO baixa alta
Premiagodes . |
<> Anali tati
"=~ Anallse gustativa CORPO leve I NN encorpado
VEDANTE TACA .
_ PERSISTENCIA  curta I NI N longa

DESCRICAO é um espumante cremoso e fresco, que contrasta a

Champagne Flute fruta citrica com toques de notas autoliticas; tem

bom corpo e intensidade
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
Com apenas 3000 garrafas produzidas, o Miras Jovem Brut Nature € a prova de que a Patagdnia . .
Argentina também pode produzir excelentes espumantes. oD . DA TERRA hortalicas legumes cereals cogumelos
K CULINARIA
Elaborado pelo endlogo Marcelo Miras - personalidade que temos profunda admiragdo pelo éxito que _ AMIDOS massas risotos polenta tuberculos
estd obtendo na regido - este exemplar consiste em um Blanc de Blancs de Chardonnay proveniente de TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
vinhas velhas, plantadas em 1994 na provincia de Rio Negro.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

A vinificagdo decorreu com o olhar atento do endlogo, que emprega apenas processos gravitacionais. A
fermentagao do vinho base se deu em baixa temperatura e ndo houve fermentag¢ao malolatica. A DESCRI(;AO
tomada de espuma se deu pelo método tradicional.
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