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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Miolo Single Vineyard Touriga Nacional 2018 -
. . <> Analise visual
Vinicola Miolo -
Safra 2018
Pais Brasil
Regiao Campanha Meridional, Rio Grande do Sul V> Anialise olfativa
Tipo tinto
Castas 100% Touriga Nacional
Teor Alcoédlico 13.5%
Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho francés
Temperatura de 16°C a 18°C
Servigo
Guarda até 2025
Decanter 30 minutos

Melhores Tintos, Melhores da Campanha e 91 Guia
Descorchados | Melhor Touriga Nacional Grande Prova 2019 | 91
Catad'Or 2019

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

O tinto de hoje praticamente dispensa apresentagdes. Foi catapultado ao estrelato na safra 2017, quando
faturou o prémio de Melhor Tinto do Brasil no Guia Descorchados, descolando 93 pontos.

Premiagdes

Um fato realmente digno de nota, especialmente se considerarmos que seu prec¢o cheio fica abaixo dos N4 ~
R$ 80. //< CULINARIA

Sorte? Obra do acaso? A safra2018 veio para provar que ndo. Na Grande Prova de Vinhos do Brasil ele se
sagrou como Melhor Touriga Nacional, com 92 pontos. No Descorchados figou nas categorias
Melhores Tintos e Melhores da Campanha com 91 pontos. No famigerado Guia Pefin (Espanha), outros
91 pontos, assim como no tradicional Cata d'Or (Chile).

Vamos conhecé-lo?

Ele é um Single Vineyard, ou seja, proveniente de um vinhedo Unico, de apenas 1,3 hectares, situado na
regido da Campanha Gaucha.

A elaboragéo criteriosa contempla colheita manual e seletiva, maceragdes pré e pés-fermentativas e
envelhecimento de 12 meses em barricas francesas.

A e .
<~ Anadlise gustativa

DESCRICAO ’ .
purpura intenso

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN NN aw alta
primario I N . terciario

DESCRICAO intenso aroma floral de violetas, mesclado a frutas
escuras, baunilha, tostado e nuances resinosas

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa N NN N . alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

. perfil de boca afinado, com taninos firmes e bem
DESCRIGAO  polimerizados, acidez agradavel e uma estrutura com
bastante fruta, que ganha contornos de
complexidade pela presenga da madeira

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .

N cordeiro M gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes [l cereais M cogumelos
AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO chuleta bovina grelhada, pernil de vitelo recheado com
cogumelos, feijoada com embutidos, escondidinho de javali,
charcutaria e queijos
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