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Vinho Mil Vientos Malbec 2016 = -

. <> Analise visual DESCRIGCAO . . .
Vinicola Bodega Merced del Estero - purpura profundo, intenso e brilhante
Safra 2016

. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Argentina -
. EVOLUCAO primario I NN . terciario

Regiao Valle de Tulum (San Juan) V> Anialise olfativa
Tipo tinto X

P ! DESCRIGAO frutas negras frescas e maduras (mirtilo, cassis e
Castas 100% Malbec groselha), pimenta preta, alcaguz e notas florais
Teor Alcoédlico 13.5%
Maturacgao em tanques de ago inox INTENSIDADE baixa [N NN S . alta
Tem'peratura de 16° a 18°C DOCU RA seco N doce
Servigo
Guarda até 2022 ACIDEZ baixa I NN N . alta
Decanter 15 minutos TANINO baixa I N . alta

PremiagGes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N . longa

. intenso e muito equilibrado, com taninos finos e
DESCRIGAO  sedosos completados por uma acidez gastrondmica.
Aglomerada Bordeaux Sabores de frutas negras maduras e especiarias

doces
APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES
N cordeiro M gado I caga curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros

Os seus 14 hectares cultivados pela boutique vinicola Merced del Estero estdo sob a tutela da familia . .
desde 1897! Localizada no Vale de Tulum, considerada a melhor regido de San Juan, os vinhedos foram DA TERRA [ hortalicas Il legumes [l cereais MM cogumelos
completamente modernizados na década de 90 e finalmente em 2004 foi inaugurada uma planta
moderna de vinicola, com toda a vinificagdo por gravidade, elaborando pequenos lotes por vez com o
objetivo de produzir apenas vinhos de extrema qualidade.

¢
%CULINARIA AMIDOS N massas M risotos M polenta tubérculos

TEMPEROS M pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos

Mil Vientos é um varietal de Malbec cujo nome é dado em homenagem ao vento Zonda, ou qual é o DOCES

nascer do sol no Oceano Pacifico e, apds atingir os mais de 6000 metros de altitude da Cordilheira dos

Andes, desce e atinge os vinhedos de San Juan com intensas rajadas . Esse fendmeno contribui para

desacelerar a maturagdo das uvas, reduzir os vinhos com maior frescor e vivacidade. DESCRIGAO picanha no forno, lasanha aos quatro queijos, risoto shitake,
pizzas de embutidos e queijos duros em geral

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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