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Vinho Megalit Cabernet Sauvignon 2013 N -
. <0O> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Chateau Kolarovo rubi com halos granada
Safra 2013
. L. INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Bulgaria -

. . EVOLUCA imari iari
Regiao Thracian Valley OLUGAO primario S - terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P ! v frutas negras maduras, como ameixa, jabuticaba e

Castas Cabernet Sauvignon DESCRICAO cereja, escoltadas por notas especiadas (baunilha,
cravo-da-india, pimenta rosa), além de licor de cassis

Teor Alcodlico 14%
e nuances terrosas

Maturacgao 18 meses em barricas de carvalho francés
Temperatura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa I I . alta
Servigo
Guarda 2030 DOCU RA seco I doce
Decanter 120-180 minutos ACIDEZ baixa I I . alta
Premiacdes TANINO baixa NI I — alta
VEDANTE TACA CORPO leve I NN N e encorpado

PERSISTENCIA curta N NN NN longa

Natural Bordeaux refinado, refinado, apresenta bom volume e estrutura

consistente; os taninos se mostram macios e polidos,

- em harmonia com uma acidez vibrante, que conduz o

APRESENTAGAO VINUMDAY conjunto por nuances de ameixa, chocolate meio-
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CULINARIA
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peixe crustaceo ave I suino
CARNES
I cordeiro M gado I caca [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO salada caprese, choripan, polenta tostada ao ragu de cogumelos,

entrecote na brasa, paleta de cordeiro assada no forno com alho
negro e alecrim, risoto de tomate seco e rdcula
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