VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Medici Ermete Concerto Reggiano 2023 <G> Anélise visual DESCRICAO
Vinicola Medici Ermete :
Safra 2023 INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Emilia-Romagna DESCRICAO
SubRegido Lambrusco Reggiano
Tipo espumante INTENSIDADE baixa alta
Castas 100% Lambrusco Salamino DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 11,5% .
ACIDEZ baixa alta
Maturacio segunda fermentacdo ocorreu em tanques de ago inoxidavel P . .
¢ por 30 dias <~ Analise gustativa TANINO baixa alta
TemPeratura de 6 a 8 °C CORPO leve encorpado
Servigo
Guarda 2030 PERSISTENCIA curta longa
Decanter - DESCRICAO
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VEDANTE TACA c tal’ha.rlm ao sugo, blf.e a parmegiana, risoto de porcini, cortes
classicos de salumeria e antepastos em geral

Champagne Flute

APRESENTAGAO VINUMDAY

Concerto foi o primeiro Lambrusco feito a partir de um Unico vinhedo em toda a Itélia, tornando-se
referéncia para os exemplares do estilo. Trata-se de um varietal de Lambrusco Salamino, proveniente



da Tenuta La Rampata, localizada em Reggio Emilia.<br /><br />A vinificagdo primorosa realizada pela
Medice Ermete resultou em um frisante delicioso e muito gastronémico, 6timo para acompanhar queijos
e embutidos. Um dos reconhecimentos mais impressionantes desse Lambrusco é a conquista de nada
mais nada menos do que 14 medalhas consecutivas de Tre Bicchieri do Guia Gambero Rosso.
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