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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Mazzei Philip Toscana Rosso 2016 - -

. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO B
Vinicola Castello di Fonterutoli - rubi intenso
Safra 2016
Pais Italia INTENSIDADE baixa I NN DN N e alta
Regis - EVOLUGCAO primario I N terciario

eglao oscana ,_,> Analise olfativa
SubRegido Chianti Classico X

g I I ! DESCRIGAO frutas negras (amora, cereja, cassis), especiarias, cedro,
Tipo tinto alcatrdo, couro
Castas 100% Cabernet Sauvignon
Teor Alcodlico 13,7 INTENSIDADE baixa I I N N e alta
Maturacéao 18 meses em barris de carvalho francés e americano DOCURA seco I doce
Temperatura de o X
Servi 16-18 C ACIDEZ baixa I I N N e alta
co

Guarda 2035 TANINO baixa I N S . alta
Decanter 30-45 minutos <> Anilise gustativa CORPO leve I W encorpado

. 94 pts James Suckling | 93 pts Wine Advocate | 92 pts Wine R
Premiagdes Spectator PERSISTENCIA curta [N NN D N e onga

VEDANTE TACA N extremamente polido e de equilibrio
DESCRIGAO  impecavel, elegante e poderoso; excelente para ser

tomado agora, porém com étimo potencial de
envelhecimento

Natural Bordeaux
peixe crustaceo ave suino
- CARNES .
APRESENTACAO VINUMDAY I cordeiro I gado BN caca N curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
O legado da familia Mazzei esta intimamente relacionado a histéria politica e cultural da Toscana; um DA TERRA hortalicas legumes cereais [ cogumelos
vinculo igualmente duradouro e forte une esta familia ao vinho desde o século Xl, de quando datam os
primeiros documentos que mencionam os Mazzei's. AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos

b A5 A
Y
A CULINARIA

Este vinho é dedicado a Philip Mazzei (1730-1816), um ilustre antepassado da familia, pensador politico e TEMPEROS pimentas Il ervas especiarias aromaticos
pioneiro da viticultura na Virginia juntamente com Thomas Jefferson.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Um belo corte das melhores uvas Cabernet Sauvignon cuidadosamente selecionadas das propriedades
da vinicola: Castello di Fonterutoli (propriedade histérica em Chianti Classico, que produz vinhos desde .
1435) e Fazenda Belguardo (adquirida no final da década de 1990, nas colinas suaves da regido de DESCRI(;AO cordgro e ovelha .assados, carnes gordurqsas e bem .
Maremma, com vista para o mar Mediterraneo). condimentadas, risoto de cogumelos e brig, stracotto di manzo,

charcutaria e queijos

Um exemplar elaborado com uvas de colheita manual, resultando em um corpo cheio, maduro, com fina.
de boca agradavel e de muito frescor.
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