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Vinho Mataojo Fresco Albarifio 2019 - -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Mataojo - amarelo palha
Safra 2019
o . INTENSIDADE baixa N NN s alta
Pais Uruguai -

. . . . EVOLUCAO imari terciari
Regiao Solis de Mataojo (Lavalleja) ¢ primario N NN NN erciario
Tipo branco > Anadlise olfativa

P bl frutas brancas e temperos frescos, como tomilho,

Castas 100% Albarifio DESCRIGAO  acompanhados de um toque herbaceo que lembra
aspargos verdes; nota floral, de flores brancas, também

Teor Alcoélico 12.2%

se faz presente
Maturacgao em tanques de acgo inoxidavel
Temperatura de 8°C 3 10°C INTENSIDADE baixa NN NN s alta
Servigo
Guarda até 2023 DOCURA seco N doce
Decanter - ACIDEZ baixa I NN S - alta
Premiacgoes 90 pontos Revista Adega TANINO baixa alta

VEDANTE TACA "@“’ Analise gustativa CORPO leve NN N s encorpado
'E PERSISTENCIA curta N N . longa

Natural Riesling . frutas brancas como péra, e entdo percebe-se
DESCRIGCAO  gostosa acidez, bom corpo e uma mineralidade

- marcante; € um vinho muitissimo fresco, com final
APRESENTACAO VINUMDAY untuoso e equilibrado

Desejo de longa data do empresario brasileiro Benjamin Steinbruch, curiosamente a area onde esta I peixe I crustaceo M ave suino
instalada a Bodega Mataojo deveria ser apenas um haras, outra paixdo da familia. CARNES .

cordeiro gado caga curada
La Poderosa, nome da propriedade, se mostrou ndo sé o local ideal para a criagdo de cavalos de raga, QUEIJOS B frescos I moles médios duros

mas também do cultivo de videiras e olivais.

DA TERRA hortalicas [l legumes [l cereais cogumelos
Encravada no departamento de Lavalleja, a 100 quildmetros da capital Montevidéu, e sobre uma gentil
colina, a vinicola tem como grande parceira a brisa do oceano, distante apenas 30 quildometros. AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

$2 CULINARIA
A

Com produgao estimada em 60 mil garrafas por ano, a jovem Mataojo, fundada em 2007, aposta no TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
cultivo e vinificagao de seis variedades viniferas, dentre elas a tradicional Tannat, e a estrela de hoje, a
casta Albarifio. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Capaz de dar vida a vinhos brancos frescos e aromaticos quando produzidos na Peninsula Ibérica, a
Albarifio - na Espanha, Alvarinho em Portugal - foi trazida para o continente sul-americano nos anos 1950
por imigrantes espanhdéis advindos da Galicia. Nos ultimos anos, vinhos uruguaios desta casta tém
recebido atencdo da critica especializada.

_ peixes grelhados ou assados na brasa, frutos do mar no bafo,
DESCRIGAO queijos de pasta mole, como brie e camembert, aves assadas no
forno, batatas no alecrim, massas com molhos leves e risotos em
geral

Diferentemente dos seus pares europeus, os rétulos do Uruguai séo maisencorpados e persistentes, e
bastante flexiveis na harmonizagdo de pratos.

A coloragao é amarelo palha. Os aromas sdo de frutas brancas e temperos frescos, como tomilho, raspas



de liméo, acompanhados de um toque herbaceo que lembra aspargos verdes. Uma nota floral, de flores
brancas, também se faz presente. Em boca a fruta domina em primeiro instante com destaque para
péra, e entdo percebe-se gostosa acidez, bom corpo e uma mineralidade marcante.

O nome ndo mente: € um vinho muitissimofresco, com final untuoso e equilibrado.
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