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Vinho Masse Givry Ter Cru En Veau 2018 - -
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. ] V> Analise olfativa rutas vermelhas, principalmente Tescas,

Tipo tinto 5 acompanhadas de notas de especiarias doces
Castas 100% Pinot Noir DESCRICAO (ba}unllha e canela), tabaco, couro, carne seca, sous
bois, cogumelos, chocolate amargo e gostosos e

Teor Alcodlico 13% delicados toques florais, minerais e levemente
Maturacgao 11 meses em barricas de carvalho francés (30% novas) defumados
Temperatura de 16° a 18°C
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Decanter 30 - 45 minutos .
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APRESENTAGAO VINUMDAY DESCRICAO

Givry € uma AOC (Appellation d'Origine Contrdllé) criada em 1946 e localizada na Céte Chalonnaise
(regido ao sul da Céte de Beaune e ao norte do Maconnais). Com clima continental, a denominagdo tem

como destaques: seu solo representa uma zona de transi¢do geoldégica da marga, giz e calcario do norte
da Borgonha para o calcario arenoso do Maconnais; sdo considerados os vinhos mais elegantes e CARNES
intensos da Cote Chalonnaise e estavam entre os favoritos do Rei Henrique IV.<br /><br />Apesar de ndo

ter nenhum vinhedo Grand Cru, Givry possui 26 vinhedos classificados como Premier Cru (sdo 640 vinhas )
Premier Cru que representam cerca de 10% de toda producgdo da Borgonha). Quem reina na QUEIJOS frescos moles [l médios duros
denominacgéo sdo os vinhos tintos, responsaveis por pouco mais de 80% do produzido.<br /><br

PERSISTENCIA curta I I N longa

Natural Borgonha

envolvente e elegante, com taninos presentes e
finissimos escoltados por uma acidez
espetacularmente salivante e gastronémica. O perfil
de sabor traz um toque fantdastico de cereja vermelha
azedinha, aliado a comprovagdo de toda paleta
olfativa. O final € amplo e bastante persistente

peixe crustaceo [ ave I suino
cordeiro gado I caca N curada

/>Elaborado pela Masse, uma minuscula vinicola familiar dirigida por Fabrice Masse e seu tio, 0 enélogo DA TERRA hortalicas legumes cereais N cogumelos
Roland Masse (que deixou o mitico Hospices de Beaune para trabalhar com o sobrinho) que possui . .

[y _ _
miseros 15 hectares de vinhedos, o Masse Givry ler Cru Em Veau é um varietal de Pinot Noir proveniente Z{i\i CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
de vinhas velhas, com idade minima de 60 anos, cultivadas em encostas quentes de exposi¢cdo sudeste . TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
cuja composicao do solo é predominantemente calcario-argilosa. <br /><br />A vinificacdo é criteriosa e
de minima intervencgdo e, apds a malolatica espontanea, o vinho amadurece 11 meses em barricas de DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

carvalho francés, sendo 30% novas. Esta safra 2018 resultou em rarissimas 8.200 garrafas!

DESCRI(;AO peito de pato com redugdo de vinho do porto, filé suino na
manteiga com ervas, risoto de cogumelos, terrines, charcutaria e

queijos
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