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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Marquieres Vendanges dUne Nuit Rosé 2015 - -

. . <> Analise visual DESCRIGCAO -
Vinicola Marquiéeres . salmao claro (casca de cebola)
Safra 2015

. INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca -
. , EVOLUCAO primario terciario

Regido IGP Pays d'Oc q_,> Anilise olfativa
Tipo rosé X

P DESCRIGAO frutas frescas como morangos e lichia, se unem a notas
Castas 100% Cinsault florais e um toque de frutos cristalizadas
Teor Alcoédlico 12.5%
Maturacao 2 meses em contato com as borras INTENSIDADE baixa alta
TemPeratura de 10°C a 12°C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda até 2018 ACIDEZ baixa alta
Decanter . TANINO baixa alta

L <~ Andlise gustativa

Premiagoes CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

DESCRIGAO  J|eve e refrescante, com ataque macio e sedoso, onde

APRESENTACAO VINUMDAY acidez e um leve dulgor se equilibram com perfei¢cdo

peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
Elaborado com parcelas selecionadas de um terroir muito especifico no Languedoc, aos pés da
Montagne Noire (Montanha Negra), este Rosé impressiona pela elegancia. Frutas frescas como morango NP } DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
e lichia brotam da taca, se unindo a notas florais e um toque de frutos cristalizados. No palato se mostra 2’% CULINARIA ]
leve e refrescante, com atague macio e sedoso, onde acidez e um leve dulgor se equilibram com ’ AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
perfei¢do. E um vinho definitivamente bem feito, e o capricho pode ser observado até mesmo na garrafa . o .
esbelta e distinta. Muito versatil, pode combinar com uma grande variedade de pratos, mas nossa TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
sugestdo € aprecid-lo sem acompanhamentos. A melhor harmonizagdo para ele é justamente uma boa DOCES oleoginosas frutas cobremesas chocolate

conversa entre amigos!
DESCRICAO
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