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Vinho Marqués de Murrieta Gran Reserva Limited Edition 2014 -
L | . Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Marqués de Murrieta vermelho rubi profundo
Safra 2014
- INTENSIDADE baixa Il N S . alta
Pais Espanha R
ox . EVOLUCAO primario I N terciario
Regiao Rioja
Tipo tinto Anadlise olfativa ) o
. frutas negras maduras (groselha e ameixa), especiarias
Castas DESCRICAO  doces (noz-moscada, alcacuz), toques de cacau, cedro,
Teor Alcoélico 13.5% coco queimado, tabaco, carne defumada e sous-
' bois, com delicadas nuances minerais
Maturacdo 25 meses em barricas de carvalho americano
Tem?eratura de 16 a 18°C INTENSIDADE baixa NN NN S e alta
Servigo
Guarda 2030 DOCURA seco N doce
Decanter 45 a 60 minutos ACIDEZ baixa I I N . alta
Premiacées 95 pts James Suckling | 94 pts Wine Advocate | 94 pts Tim Atkin TANINO baixa I alta
| 93 pts Vinous Media
CORPO leve N NN N encorpado

Analise gustativa
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta NN NN I longa
elegante e estruturado, em boca se mostra sedoso,

Natural Bordeaux DESCRI CAO c.ontando cc?m o equilibrio pe.rfelto er\tre taninos
firmes e polidos, com uma acidez salivante e

» extremamente gastrondmica. O final é longo e
APRESENTACAO VINUMDAY extremamente agradavel

Marqués de Murrieta é reconhecida internacionalmente por elaborar alguns dos melhores vinhos da c s peixe crustdceo M ave I suino
g ; ; ; a ARNE

Espanh.a. A histéria come’t.;ou qguando Don Luciano Murrieta, mais tarde nomeado como M.arqges . N cordeiro NN gado caca curada
pelo Rei Amadeo de Sabdia, trouxe de Bourdeauxtoda a sua bagagem para elaborar os primeiros vinhos
d_e guarda dei Rioja. Sua empreiFac{a'foi tdo certgira, gue a empresa passou a ser a primeira a exportar QUEIJOS frescos moles B médios NN duros
vinhos do pais, frutos de uma histérica safra obtida em 1852.

DA TERRA [ hortalicas [l legumes cereais cogumelos
Na propriedade que conta com o edificio industrial mais antigo de toda a Europa, o Castillo de Ygay, a
producgado dos vinhos de alta gama toma forma. O local é circundado por incriveis 300 hectares de AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
vinhedos, vigiados de perto pela endloga-chefe Maria Vargas, eleita melhor do mundo por Tim Atkin em CULINARIA
2017. TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
Marqués de Murrieta Gran Reserva é umas das joias da vinicola, que o elaborado apenas em safras de DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

qualidade excepcional, como a de 2014. Cada casta é vinificada separadamente, em tanques de ago
inoxidavel, com maceragdo por até 12 dias. A maturacgdo decorre por 25 meses em barricas de carvalho

americano, denotando um vinho com excelente potencial de guarda. tapas em geral, galette de cebola e queijo manchego, bruschetta

DESCRIGAO de presunto curado, galeto ao primo canto com polenta frita,
cortes de gado grelhados na brasa, arroz com galinha,
pappardelle ao ragu de cordeiro
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