INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacao
Temperatura de
Servico
Guarda
Decanter

Premiagdes

VINUM-DAY

fit. 2014

Marqués de Castilla Crianza -

. . <> Analise visual
Cristo de la Veja -
20T

Espanha

La Mancha ,_,> Anadlise olfativa
tinto

100% Tempranillo

12.5%

Envelhece 6 meses em barricas de carvalho americano e 12

meses em garrafa

16° a 18°C

até 2019

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TAGCA

DESCRICAO N

vermelho rubi intenso
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario tercidrio

DESCR'CAO 6tima intensidade aromatica, com boa expressao de
frutas vermelhas e notas de baunilha e tostado

INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa
DESCRI(;AO equilibrado, com taninos suaves e boa acidez;

entrega sabores predominantemente frutados, mas o
final traz delicadas notas de especiarias

APRESENTAGAO VINUMDAY

Medalha de ouro no Concurso Mundial de Bruxelas. Prata no Mundus Vini. Bronze pela Decanter e
também no Challenge International du Vin. Nao sdo poucas as qualificacdes que este delicioso Crianza
carrega. Fruto de uma selecdo de vinhedos centendrios da Bodega Cristo de La Vega - um dos
produtores mais importantes da regido de La Mancha - integra a gama Marqués de Castilla, que é a linha
de maior prestigio da vinicola. Amadurece por 18 meses antes de ser langado ao mercado, dos quais 6
sdo em barricas de carvalho americano de tosta média. E um vinho de étima intensidade aromatica, com
boa expressdo de frutas vermelhas e notas de baunilha e tostado. Na boca se mostra equilibrado, com
taninos suaves e boa acidez. Entrega sabores predominantemente frutados, mas o final traz delicadas
notas de especiarias. Um achado!

$2 CULINARIA
A

peixe crustaceo ave suino
CARNES .

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAO
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