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APRESENTAGAO VINUMDAY

“Mais de quatro décadas com uma Unica obsessdo: a qualidade!” - Marqués de Caceres

A histéria de Enrique Forner no mundo do vinho remete a sua infancia, quando, em 1920, seu pai e seu
avd fundaram a Vinicola Forner. A Guerra Civil Espanhola fez com que buscasse exilio na Franga, onde
viveu todo o conturbado periodo da Segunda Guerra Mundial. Finalmente os tempos de paz chegaram e
em 1952 Henrique criou negdcios vitivinicolas no Loire e no Rhone, culminando com a compra de dois
Chateaux Grand Cru Classé em Bordeaux em 1963. Finalmente, em 1968, decide retornar a Espanha e em
1970 funda a Marqués de Caceres.

Nestes 50 anos, a empresa se tornou uma das principais vinicolas da Espanha, sendo referéncia na DOCa
Rioja. Seus vinhos acumulam premiagdes e elogios da critica especializada internacional e sdo cultuados
tanto no mercado interno quanto no externo.

O Marqués de Caceres Crianza 2016 € um assemblage onde a Tempranillo domina o corte com 90%. Os
10% restantes ficam a cargo da Garnacha Tinta e da Graciano. As uvas, colhidas manualmente, sdo
provenientes de uma sele¢ao de pequenas parcelas de vinhedos localizados em solos
predominantemente argilosos-calcarios em Rioja Alta e Rioja Alvessa.

A fermentagéo alcodlica é realizada em tanques de ago inoxidavel com temperatura controlada e
leveduras selecionadas. Entao, para a realizagdo da malolatica, um quarto do vinho é colocado em
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impecavel estrutura, formada pelo equilibrio entre
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barricas novas de carvalho francés (60%) e americano (40%) e trés quartos permanecem nos tanques de
inox. Ao término da FML, o vinho que estava nos tanques é transferido para barricas de carvalho francés
e americano (nas mesmas porcentagens 60-40), sendo um quarto em barricas de segundo e terceiro
usos e dois quartos em barricas de quarto ou mais usos. Nessas barricas, o vinho amadurece por 12
meses, e entdo é engarrafado e descansa em cave por mais 12 meses antes de ser liberado ao mercado.

O Marqués de Caceres Crianza geralmente tem um bom desempenho em concursos e reviews, mas esta
safra 2016 — uma das melhores desta década — acumula reconhecimentos: em 2019, cravou 93 pontos na
publicacdo inglesa Decanter, uma das mais importantes do planeta, e 91 pontos pelo respeitado critico
americano James Suckling. Neste ano, levou teve boas notas em dois guias espanhdis, com 92 pontos no
Guia Proensa e 90 pontos no Guia Gourmets. Os mesmos 90 pontos também foram alcangados na Wine
Enthusiast, na Vinous e pelo Master of Wine Tim Atkin, que o classificou com “ultra-confiavel”. Ja na
Wine Spectator, ndo alcangou os 90 pontos, ficando em 89 — porém chama a ateng¢do uma informacgdo ao
seu 6timo potencial de guarda: “pode ser bebido agora até 2032".
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