INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacao
Temperatura de
Servico
Guarda
Decanter

Premiagdes

VINUM-DAY

fit. 2014

Malma Chacra La Papay Pinot Noir 2022 -
<> Analise visual
Bodega Malma -

2022

Argentina

Patagodnia

. ,_,,> Analise olfativa
tinto

Pinot Noir

13,5%

9 meses em barricas de carvalho francés e americano (20% do
vinho)

16 a 18 °C

2029

30 minutos
<> Aniélise gustativa

VEDANTE TACA

Fundada em 2007, a Bodega Malma esta situada numa das areas de exploragdo mais recentes da

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRICAO ) o )

rubi de média intensidade
INTENSIDADE baixa NN I alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRICAO notas de frutas vermelhas (morango, pitanga,
framboesa, cereja), aliadas a notas de rosas-vermelhas
e especiarias

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

DESCRICAO um delicioso Pinot Noir, com'elevada .pres’enga de
frutas vermelhas frescas, taninos macios, integros, e
uma excelente persisténcia

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

Argentina, San Patricio del Chafar, na provincia de Neuquén.

DA TERRA | hortalicas [l legumes [l cereais M cogumelos

N p AMIDOS I massas M risotos [ polenta M tubérculos
Este indspito terroir no paralelo 39°, de baixissima pluviosidade, grande amplitude térmica e ventos //< CULINARIA
constantes, provou ser uma excelente alternativa ao Pinot Noir em solo argentino. Essas caracteristicas, TEMPEROS pimentas Il ervas [ especiarias aromaticos
somadas aos solos pobres, arenosos e pedregosos, de 6tima drenagem, retardam o amadurecimento
das uvas, que desenvolvem complexidade e uma étima acidez para equilibrar o conjunto. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

O Malma Chacra La Papay Pinot Noir 2022 foi elaborado com uvas colhidas manualmente, selecionadas

e desengagadas. Apds a vinificagdo tradicional em tanques de ago inox, 20% do vinho estagiou 9 meses

em barricas de carvalho francés e americano.

DESCRI(;AO risoto de cogumelos, carne de porco assada, beringela a

parmegiana, queijo Brie assado com alecrim, tagliatelle com
ragu de pato
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