VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Malbec Malma Esencia Family Wines 2024 N -
. <0O> Analise visual DESCRICAO . o .
Vinicola Bodega Malma vermelho rubi de média intensidade
Safra 2024
; . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Argentina -
. L EVOLUCAO primario N NN . terciario
Regiao Patagdnia
. . r._.«> Anidlise olfativa
Tipo tinto . .
X frutas silvestres, principalmente amora, framboesa e
DESCRICAO .
Castas Malbec cereja, escoltadas por rosas vermelhas e nuances de
Teor Alcoélico 13.2% especiarias, como cravo e zimbro.
Maturacgao 3 meses em barricas de carvalho
INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de
A 16 a 18 °C
Servico DOCURA seco doce
Guarda 2023 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 15 minutos
Premiagdes TANINO baixa I N . alta
CORPO leve I NN encorpado

<> Aniélise gustativa
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N NN I . longa

Natural Bordeaux

corpo médio, acidez suculenta e taninos polidos; a
DESCRICAO |nten5|d§de da fruta se man.tAem. viva do inicio ao fim,
proporcionando uma experiéncia extremamente

o harmonica, fluida, com uma persisténcia que encanta
APRESENTACAO VINUMDAY e convida ao préximo gole

peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
P p AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
% CULINARIA P
- TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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