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Vinho M. Chapoutier Crozes-Hermitage Les Meysonniers Rouge 2019 -

Vinicola Maison M. Chapoutier <C> Analise visual
Safra 2019

Pais Franga

Regido Rhéne

SubRegiio Crozes-Hermitage ,__,> Analise olfativa
Tipo tinto

Castas Syrah

Teor Alcoélico 14%

DESCRICAO ’ .
purpura intenso

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN NN aw alta
primario I N . terciario

DESCRICAO notas de ame!xas, amoras e cerejas maduras, aliadas a
um floral de violetas, noz-moscada, pimenta-preta,
alecrim, nuances de alcatrdo e couro

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta

Maturacgao 12 meses (85% em cubas de concreto, 15% em barricas)
DOCURA seco doce
TemPeratura de 16 a 18 °C G
Servigo i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2026
Decanter 45 a 60 minutos - TANINO baixa I N — alta
<~ Andlise gustativa
. 93 pts Wine Spectator | 93 pts Revista Adega | 92 pts Jeb — 9 CORPO leve I NN encorpado
Premiagoes .
Dunnuck | 91 pts Wine Advocate R
PERSISTENCIA curta NN N N . longa

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

DESCRICAO Crozes-Hermitage bast_ante elegante, corTw otima
estrutura e frescor, taninos aveludados e intensos
sabores frutados e terroso

CARNES peixe crustaceo M ave I suino
APRESENTAGCAO VINUMDAY I cordeiro M gado ENcaca I curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

Com mais de 200 anos de tradi¢ao, a M. Chapoutier € uma das mais tradicionais Maisons do Vale do
Rhoéne. Seus rétulos comegaram a adquirir destaque internacional a partir da década de 1980, quando
aos 26 anos, Michel Chapoutier revolucionou a empresa assumindo o comando enolégico.

DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos

R“?CUUNAMA
A

Michel é um pioneiro. Foi um dos primeiros franceses a apostar no cultivo biodindmico e, inspirado no TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
relato de um amigo cego, foi o primeiro a adotar a escrita em braile em todas as garrafas. Hoje, é
considerado um dos maiores génios da Franca, tendo sido eleito por diversas vezes "Enélogo do Ano" DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

pelo Revue du Vin de France.

Um dos diferenciais de Chapoutier é a vinificagdo 100% varietal. Por isso, o Crozes Hermitage Les
Meysonniers € um vinho unicamente elaborado com a Syrah. As uvas sdo provenientes de vinhas com
pelo menos 25 anos de idade, plantadas em uma mistura de argila com seixos calcareos, voltadas ao sul.
A vinificagdo se da de maneira tradicional em tanques de concreto. O vinho matura por 12 meses, 85%
nos préprios tanques de concreto e 15% em barricas de carvalho.

DESCRICAO galette de cogumelos, matambre recheado e assado a baixa
temperatura, costeleta de porco grelhada com salada de batatas,
carré de cordeiro na brasa ao molho de hortel3, beef stew
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