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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Luiz Valduga N -
. <0O> Analise visual DESCRICAO . o
Vinicola Casa Valduga rubi intenso com halos violaceos
Safra N.V.
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Brasil -
en . . EVOLUCA imari iari
Regiao Vale dos Vinhedos (Serra Galucha) OLUGAO primario EEEN B E— terciario
Tipo tinto r._.«> Analise olfativa

5 é um vinho que evolui muito taga, revelando suas
Castas -ndo informado pelo produto- DESCRIGAO nuances em camadas frutadas (ameixa, cereja e cassis),

Teor Alcoélico 14% especiadas (alcaguz, anis) e torradas (café, chocolate
amargo e tostado)

Maturacgao -ndo informada pelo produtor-

;Z'r"“,?:;at”'a de 16° a 18°C INTENSIDADE baixa I M N N B olta

Guarda até 2025 DOCURA seco N doce

Decanter 60 a 90 minutos ACIDEZ baixa I N N . alta

Premiagoes TANINO baixa I alta

VEDANTE TACA <> Anilise gustativa CORPO leve NN NN HEN EEEN encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

Natural Bordeaux 5 encorpado, mostra taninos granulados e uma
DESCRIGAO  excelente acidez, com sabores complexos, que

- acompanham a paleta aromatica, encerrando com
APRESENTAGAO VINUMDAY um final muito persistente

peixe crustaceo ave suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos M moles M médios M duros
Primeiro vinho de excecgéo de Valduga , é uma homenagem ao patriarca da familia no Brasil.Sua DA TERRA hortalicas legumes cereais [ cogumelos
elaboracdo é repleta de mistérios, mas a prépria vinicola ou define como o “vinho mais expressivo” da
sua histéria. O que sabe é que é uma mescla das melhores variedades dos melhores safras ja >_/3- CULINARIA AMIDOS I massas risotos M polenta M tubérculos
produzidas pela Valduga . Sua apresentagéo é de tirar o folego, mas é o que mostra na taga que inebria /§ ) o .
os sentidos e nos faz rever conceitos. Simplesmente fantastico! TEMPEROS M pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO 6timo vinho de meditagéo, pode acompanhar refeicées longas e
com preparos diversos, de preferéncia a base de carnes
vermelhas
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