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Vinho Luis Canas Vinas Viejas Blanco 2023
Vinicola Luis Cafas
Safra 2023
Pais Espanha
Regido Rioja
SubRegido Rioja Alavesa
Tipo branco
Castas Viura e Malvasia
Teor Alcoélico 13,5%
6 meses sobre as borras finas em barricas de carvalho (70% do
Maturacgao vinho) e outros recipientes (30%), incluindo anforas, tanques de

cimento e tanques de ago inox

Temperatura de

A 10 al2°C
Servico
Guarda 2032
Decanter -

Premiagdes 96 pts Decanter World Wine Awards | 93 pts Tim Atkin

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

Natural

Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Com tradicdo de quatro geragdes, a Bodega Luis Cafas € um dos grandes expoentes de qualidade na
regido de Rioja Alavesa. A vinicola cultiva mais de 1000 pequenas parcelas, em sua maioria compostas
por vinhas velhas, manejadas de forma organica e com maximo respeito ao meio ambiente. Para os
Cafas, uvas saudaveis s6 nascem em solos igualmente saudaveis.<br /><br />Este branco é elaborado a
partir de 90% Viura e 10% Malvasia, provenientes de vinhedos antigos, com cerca de 60 anos, plantados
em pé franco a aproximadamente 600 metros de altitude. A fermentagdo ocorre majoritariamente em
barricas de carvalho francés e americano (70%), com parte do vinho vinificada também em anforas,
tanques de concreto e ago inox. Apds a fermentacao, o vinho permanece por 6 meses sobre as lias nos
mesmos recipientes, com batonnage periddica.
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DESCRICAO
amarelo palha

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa NN NN alta

primario N terciario

5 frutas citricas, como limao-siciliano, pomelo e laranja,
DESCRIGAO combinadas a frutas de caroco, como péssego; as notas
florais de camomila se unem a delicados toques de
baunilha, anis-estrelado e um discreto carater tostado

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

impressiona pelo equilibrio entre frescor e textura; a
acidez vibrante confere tensao ao vinho, enquanto o
contato prolongado com as lias proporciona

DESCRIGCAO ! € 5 .
cremosidade e volume; o conjunto é amplo, refinado
e mineral, com predominancia de frutas citricas no
persistente final, marcado por elegantes nuances de
especiarias doces e madeira perfeitamente integrada.
I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros

DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO tapas espanholas, paella, camardes grelhados, pescada
acompanhada por chips de alho e feijdo branco
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